
Lees door, neem mee, geef door en volg ons op onze socials!Lees door, neem mee, geef door en volg ons op onze socials! In het hart van deze krant
onze menukaart

Chefs Specials
Cocktails & Bubbles & Wijnen

Lunch & Diner
Borrelplanken & Borrelbites

Lekkers bij de koffie & Zoet toe

Hideaway
aan de
Haven

Laidback, Bootanical &Laidback, Bootanical & KleurrijkKleurrijk

Vakantiegevoel

Good vibes only

Uit & Thuis

Vieren
& Varen

Samenkomen
&

Samenwerken

Ont-moeten
en Opladen

Je moet zeilen op de wind van vandaag
De wind van gisteren helpt je niet vooruit

De wind van morgen blijft misschien wel uit
Je moet zeilen op de wind van vandaag

Fijne dag!



Schilderachtig Kortenhoef
Kortenhoef ooit Curtevenne werd eind 19e eeuw ontdekt 
door de mondaine schilders van de Haagse school.
Zij hadden al snel oog voor het pure polderlandschap en 
de vergezichten van het karakteristieke veendorp. Met pen-
seelstreken werd door menig im- en expressionist het plas-
sengebied - met bijna altijd op de achtergrond het kerkje 
van Kortenhoef - op schildersdoek vastgelegd. Het dorp is 
meegegaan met de tijd maar de prachtige luchten en de 
schilderachtige vergezichten van flora en fauna zijn tot op 
de dag van vandaag inspiratiebron van velen.
Will Kellermann schilder van het romantische avonturis-
me had decennia lang haar atelier aan de Zuwe en nu is 
Ottenhome aan de Zuwe thuishaven voor het atelier van 
John Nieland, internationaal kunstenaar, die gedachten, 
gevoelens en verlangens op het doek vastlegt in abstracte, 
expressionistische stijl geïnspireerd op kunst uit de tijd van 
CoBrA.
De Stichting Kunst aan de Dijk organiseert jaarlijks een
zomerexpositie van schilders die in Kortenhoef hebben
gewoond en gewerkt. Elk jaar opnieuw een blikvanger!
Gaat dat zien.

Het winterriet
Wuif t f ier gepluimd

Een gouden rand
Langs dorre oever
Waar twee zwanen

Op de lente wachten
Christian Oerlemans

De Wijde Blik: Kom & blijf in beweging
Roei, zeil, zwem, vaar, vis, duik, kano, wandel, wingfoil, 
Efoil , fiets, sup, surf, schaats en kom in beweging

Zo helder als water
De Wijde Blik, eigendom van natuurmonumenten en van 
oorsprong een veenplas is door zandwinning tussen 1933 
en 1978, voor aanleg van de A2 en bouw van de Bijlmer-
meer, goed uitgediept en daardoor heel helder! Veel riet in 
het voorjaar en weinig ijs in de winter maakt de plas een 
vogelparadijs. Ook voor paradijsvogels.

De Zwanen
De zwanen zwemmen elegant

Hun strakke koppen hoog verheven
boven eend en waterhoen

komen zij eten uit mijn hand
 

De zwanen volgen met een oog
de boterhammen die ik breek

nabij eend en waterhoen
zo achteloos door het gedoogd

 
De zwanen pakken grote brokken

zonder aandacht voor de strijd
tussen eend en waterhoen

die gulzig naar de kruimels slokken
 

De zwanen zwemmen arrogant
hun koppen wiegend naar mij toe

zowel eend en waterhoen
schuiven eerbiedig aan de kant

Christian Oerlemans

Will Kellermann

John Nieland



Zingen, dansen en versieren,
laten we het leven vieren!
Het hele jaar is Ottenhome up en running, zomer en winter kan er bij 
Ottenhome een feestje gebouwd of geboekt worden.
Op het Bovendek, 1e etage met dakterras en panorama op de Wijde 
Blik. Magisch sfeertje met oranje gloed en een vleugje mystiek
Of ga voor Beachy, Boho & Bootanical! De Beachclub met festival tent 
over de steigers. Aan het water met wuivend bamboe en knus knispe-
rend haardvuur
Samen feesten verbindt, maakt vrolijk en blij. Speciale Momenten, mijl-
palen of successen verdienen het gewoonweg om gevierd te worden. 
Ga voor een avond om nooit te vergeten, een goed feest!
Over herinneringen maken gesproken.
Of Surprise Surprise en zet iemand in het zonnetje, als dank voor alles, 
voor iedereen altijd.
Ga uit je bol met veel lol!  Regel 'n Oktoberfest, Apres Ski of Foute 
Kersttrui Party
Maar een festive pre-Christmas party voor je collega's of een einde-
jaarsborrel kan natuurlijk ook

Soms moet je zelf
de slingers ophangen in je leven

Kortom (bijna) alles kan
Van shared tot sit  down, verjaardag,
van borrel aan de botenbar tot bal masque.
Met en zonder varen, heb je een idee?
We denken graag met je mee.
In de mood for dancing?

4 uur Bar, Bites & Blije crew

Barbecyou, barbeme, barbeceeverybody
3 uur Bar, Bitterbal & barbecue & Blije crew                                      

Lekker & laten lopen
3 uur Bar, 5 walking dinner gerechten & 
Blije crew

45,00 p.p.

62,50 p.p.

72,50 p.p.

Stap bij Ottenhome in de huwelijksbootStap bij Ottenhome in de huwelijksboot
Want ook van die markt is Ottenhome Want ook van die markt is Ottenhome 

thuis. Zie je het al voor je?thuis. Zie je het al voor je?
Family en friends op de steigers, backdrop Family en friends op de steigers, backdrop 

en huwelijksboot. Say YES, pop een fles, en huwelijksboot. Say YES, pop een fles, 
proost op jullie liefde, bruidstaart, borrel, proost op jullie liefde, bruidstaart, borrel, 

diner, iedereen doet mee. Golden hour diner, iedereen doet mee. Golden hour 
gloed over het water, romantische sunset gloed over het water, romantische sunset 

kiss, vastgelegd voor later. En dan!kiss, vastgelegd voor later. En dan!
Dan ben je de dancing queen.Dan ben je de dancing queen.
You can dance, He can jive.You can dance, He can jive.
Having the time of your life.Having the time of your life.



4 februari 2009
Koffie en Klap er op!

 Tim en Annemiek verrassen vriend en vijand Ottenhome meert aan bij jachthaven de Zuwe aan de Wijde Blik in Kortenhoef.
En alle hens aan dek.

In 2 maanden tijd wordt Ottenhome uitgepakt en opgetuigd op de 1e zondag van april 2009 klinkt voor de 19e keer het startschot voor de zeilwedstrijd 
om de Ottenhome Cup, maar nu dan aan en over de Wijde Blik. Zelfs de wisselbeker heeft stormen overleefd.

Hulde nogmaals aan iedereen die hieraan heeft meegewerkt.
En dank aan alle opdrachtgevers en bedrijven die tot op de dag van vandaag in Ottenhome zijn blijven geloven en de jaarlijkse traditie van een zeildag of 

watersportdag bij Ottenhome in ere houden! Ook zeggen we dank je wel tegen alle gasten die ons trouw blijvend blijven bezoeken.
 

2009
De Wijde Blik went weer aan zeiltjes op de Plassen

En Ottenhome aardt gestaag aan de Wijde Blik
Gasten zijn blij weer bij Ottenhome te zijn maar ook verwonderd

De meest gestelde vraag het 1e jaar in Kortenhoef
Wat hebben jullie veranderd? Het ziet er een beetje anders uit ?

 
Het Zeilerscafé met houten stoeltjes maakte plaats

voor de Beachclub met loungebanken
de Capitainerie heet Bovendek en de Swingboei Botenloods

 
2010/2020

Ottenhome groeit en bloeit - elk jaar wordt het makkelijker, beter en mooier
 

2021
We hebben er in Kortenhoef lang op moeten wachten, maar daar is die dan, de tent

Bijna is de cirkel rond. Nu alleen het hotel nog.
 

2023
Maar achter de schermen zijn we al een tijd bezig met plannen maken en verkrijgen van vergunningen

om de bestaande panden te herbouwen en nieuwbouw van een hotel mogelijk te maken, l'histoire se repéte

Met man en vrouw timmerde Elbert Otto Dwarshuis voor zijn vrouw 
Otten Pension Ottenhome met lommerijke tuin op het zuiden

 
Winterbezigheid bouwen van 16m2 zeilboten die in de zomer werden 

verhuurd aan de pensiongasten

 
Donkere dagen en moeilijke tijden aan de Dijk

 
Uitbouw van 16m2 zeilboten voor verkoop en verhuur onder bezielende 

leiding van Aart, Willem en Evert
 

Een verhuurvloot van 497 16m2 zeilboten, een bewaakte fietsenstalling 
voor 700 fietsen, 25 kruiwagens om de bagage van huurders te vervoe-
ren van bushalte naar steigers en om 7.00 uur al drommen gasten voor

de deur die een boot wilden huren
 

Zeilboten moeten pas op de plas maken voor motor- en speedboten die 
weer last krijgen van de oliecrisis, de bouw van minder brandstof
slurpende sloepen profiteert hier weer van. Ottenhome krijgt een

metamorfose klein maar fijn wordt groot en nieuw
 

 

Tijmen vertoont timmermanskunsten en Ottenhome timmert aan de 
weg met partyzalen, hotelkamers en partytent

 
Nieuwe tijden, Muis komt aan boord. Derk stage lopen en in no time 

worden in de Swingboei watersloepen afgebouwd voor de verhuur
 

Aan al het goede komt een eind helaas Ottenhome Loosdrecht moet 
plaats maken voor villexwijk plannen aan de plas.

Met pijn in het hart moeten we inpakken en wegwezen veel huilen en 
ook hulp, op naar bestemming onbekend. Wat blijft is de herinnering

Met hart en ziel bouwde familie Lindeman aan Badhuis en Badhotel de 
Zuwe Idyllisch gelegen op het westen
 
Aanleg van Hilversums kanaal en sluis het Hemeltje en van 1933 tot 
1978 zandafgraving tot op grote diepte door Ballast Mij. voor de A2 en 
Bijlmer
 
Somber en duistere tijden aan het zot
 
Badhuis en Badhotel de Zuwe werden een begrip!
Pootje baden, zwemmen, zeilen. Het was er goed vertoeven
 
Bermtoerisme langs de ventweg

Alles gaat snel en sneller, andere tijden kondigen zich aan.
De rust keert weder in 1978 stopt de zandwinning en grote delen
van de Wijde Blikken komen in handen van natuurmonumenten

 
Het landmark van Kortenhoef, het Badhuis en Badhotel ontlopen ook de 
sloophamer niet. Nieuwbouw van Jachthaven de Zuwe wordt een feit
 
Watersportcenter alles onder 1 dak restaurant, feestzalen, showroom 
voor motoren en boten winkel voor hengelsportartikelen, steigers en 
loodsen voor stalling en reparaties van boten
 
Al snel sloepen te huur op de Wijde Blik om de Vecht te verkennen

 
Jachthaven de Zuwe komt in nieuwe handen van Tim Emmelot.
Tim wil met bruisende plannen jachthaven de Zuwe nieuw leven
inblazen

Jaren
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Wie de geschiedenis kent kent de toekomst

DANKBAAR en omdat het kan!
Als je de tomeloze en belangeloze inzet van vrijwilligers van heel dichtbij meemaakt 

krijg je een andere kijk op de zaak. Respect en Petje af. Ottenhome wilde wat
terugdoen. En riep 22 jaar geleden daarom de Maritieme Maandag in het leven. Ieder-
een die zich belangeloos voor anderen inzet als vrijwilliger, mantelzorger of you name 

it, kan bij Ottenhome op maandag  gratis komen roeien, zeilen of kanoën.
Om uit te rusten, uit te waaien, op te laden of te ontsnappen.

Wil je dit ook, schrijf je in via de website

LOOSDRECHT KORTENHOEF

Ottenhome krijgt nieuwe score business Bedrijfsuitjes op en aan het water 
Annemiek en Monique zetten Ottenhome met het

kleine Zeilerscafé aan de haven in Nederland op de kaart



Teambuilding op en aan het Water
Op een boot staat teamwork en teamgeest hoog in het 
vaandel en maakt het verschil van erop of eronder.
Een schip is zo sterk als haar bemanning. 
Ook voor een organisatie of bedrijf is dat zo! Ook daar is 
de ketting zo sterk als de zwakste schakel. 
Blijven werken aan de teamgeest is daarom van levens-
belang. Samen werken en wat voor elkaar over hebben 

zou het motto moeten zijn. Elkaar energie geven in 
plaats van energie nemen.
Teveel spanning op het roer dan moet je letterlijk en 
figuurlijk lijnen laten vieren.
En waar kan dat beter dan op en aan het water!
Je zit in het zelfde schuitje en bovenal water inspireert, 
vernieuwt, reflecteert, verbroedert en verbindt.

Een dag van omgeving veranderen kan de koers weer 
scherp krijgen. Veel thuis of altijd binnen op kantoor 
werken vertroebelt de blik. Verleg met je team van tijd tot 
tijd de horizon en trek er samen op uit, ga met elkaar op 
avontuur op het water. 

Teambuildingsactiviteit op of aan het water kunnen een 
stroomversnelling op gang brengen en barrieres door-
breken. En maken de onderstroom zichtbaar die voor 
straffe tegenwind kan zorgen.

Ottenhome heeft tal van teambuildings arrangementen samengesteld aan boord 
van sloepen en zeilboten. Op ottenhome.nl alle details. Wil je liever op eigen kompas 
varen mail dan je wensen en een voorstel op maat wordt gemaakt. 

Gooi het roer om! Klaar om te wenden! Ree!
Niks doen en afwachten tot  het water over de reling slaat  is geen optie. Soms moet 
gewoonweg het roer om. En snel ook. Voordat het te laat is. Het in gang brengen van 
(gedrags)veranderingen is en blijft lastig. Dat weten we allemaal. Inspirerende Kick Offs 
kunnen helpen! Soms moet je samen in beweging komen om wat vlot te trekken! Het 
werkt echt!
Bij Ottenhome kun je "Het roer omgooien" of "Alle zeilen bijzetten" boeken en dit zelf 
ervaren.

Better a bad day at the water
than a good day at the office

Het roer omgooien                             v.a.  65,00 p.p.
Brainstormsessie in de middag aan de wal
Op het water uitwaaien in bootjes
Bij- en napraten tijdens borrel en barbecue

Je kunt de windrichting niet veranderen 
maar wel de stand van de zeilen.

Alle zeilen bijzetten                                    v.a.  85,00 p.p.
Ochtend overleg aan de waterkant
Zeilerslunch
In de middag de wind in de zeilen krijgen op het water
Afsluiten met borrel en barbecue



   

Scroppino   7,50 
Wodka, prosecco en citroenijs 
 

Aperol Spritz   8,50 
Aperol, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

Limoncello Spritz   8,50 
Limoncello, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

   8,50 
Wodka, vanille, eiwit, limoen en passievrucht 
 

   8,50  
Wodka, koffielikeur, espresso, suikerwater en koffieboontjes 
 

  10,00 
Gin floral, komkommer, munt, jeverbessen en  Double Dutch tonic cumcumber, watermelon 
 

Indian Sunset  10,00 
Gin indian met sinaasappel, kaneel en Double Dutch indian tonic 
 

Pink Lady   10,00 
Pink Gin met roodfruit en Double Dutch pomegranate en basil 
 

Moscow Mule  10,00  
Wodka, limoen en munt en Double Dutch gemberbier 
 

Lala Tequila   10,00 
Tequilla met Double Dutch pink grapefruit 
 

 
 

Gingermule   8,50  
Double Dutch gemberbier, spuitwater, munt en citroen 
 

Virgin Pink Lady   10,00 
Fluere Raspberry alcoholvrij gin met roodfruit en tonic 

 
   Glas    Fles  

Vallformosa Coupage Blue Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)    7,00    30,00 
   

De smaak is zacht en romig, met een delicate bubbel, veel frisheid en een goede mondvulling 
 

Alcoholvrije Sparkling Chardonnay      30,00 
 

met tonen van citrusfruit en een hint van boter 
    

Moët & Chandon Brut Imperial (Champagne, Frankrijk)       75,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  

 
 

Moët & Chandon Ice  Imperial (Champagne, Frankrijk)       80,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  

 

 
Cannoli: Limoncello, karamel/zeezout of pistache    2,75 
Pastel de nata    2 75 
Bananenbrood 4,00 
Appelgebak van Holtkamp  4,50  
Hazelino 4,50 
Slagroom  0,50 
 
Griekse yoghurt met granola   7,50  
Tosti van desembrood met kaas of ham/kaas  7,50 
 

ALLES HIERONDER VAN 12 TOT 3 uur 
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip en   
Kroketje met landbrood        25,00 voor 2 personen 
 

 (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 
 

meerprijs Glutenvrij brood 1,00 
  

Tonijnsalade, Ottenhome made op desembrood (wit/bruin)    10,00 
Gegrilde groente, avocado en humus op desembrood (wit/bruin)  10,00 
Wrap met pittige kip, guacamole en mangosalsa  10,00 
Quiche spinazie, geitenkaas, room en zongedroogde tomaatjes    10,00 
Heeren van Loosdrecht rundvlees kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin)   10,00 
Heeren van Loosdrecht groente kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin)  10,00 
 

met landbrood 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden)  7,50  
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche, Tonijnsalade met desembrood  
Wrap met pikante kip, Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                 35,00 voor 2 personen 
 

 Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

 met landbrood 
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

met landbrood  
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 
 

 
Black Angus burger (180 gram) op brioche broodje met Pickle en Tomato relish en American mustard  15,00 
Met cheddar meerprijs   1,00  
 

Crunchy Chickenburger (200 gram) op black sesam bun met Guacamole en tropical mangosalsa 15,00  
Avocadoburger op brioche broodje met Pickle relish en American mustard 15,00 
 

Extra: 
Friet met mayonaise     4,00 
Crunchy sweet potatoes met tzatziki     6,50  
 

 t/m 12 jaar en boven 70 jaar 
Kindertosti kaas of ham/kaas  5,00 
Één snee desembrood met Heeren van Loosdrecht kroket   5,00 
 

Kipnuggets of Kroket met patat friet, rauwe worteltjes, mayo,ketchup en een Perenijsje of Raketje  10,00 
Meerprijs schatkist ijsje     1,50  

vanaf 17.00 uur 
 

 
 

Landbrood met aïoli      6,00 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden) met landbrood  7,50  
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

SALADES 

De salades worden met landbrood geserveerd 
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 

 
 
 

 
Eating with hands  & sharing with friends 
 
SPREAD & DIPS     
Landbrood en Broodstengels 10,00 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, hummus en tomatendip  

 

VALENCIA PLANK  
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 17,50 
Manchego en Queso Oveja met olijven  
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven  

 
 (Verona, Italie)                                  glas  5,50    fles 25,00 

 

SEACUTERIE   
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),   
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x),  
Landbrood en Aïoli  

 
  Val de Vid  (Rueda, Spanje)  glas 6,00  fles 27,50 

 
 

 

vanaf 12.00 uur  
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen  (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood,  
Wrap met pikante kip en Kroketje met landbrood   25,00 voor 2 personen 
 

 (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche,  
Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip,  
Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                  35,00 voor 2 personen 
 

 Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

SPREAD & DIPS   10,00 
Landbrood en Broodstengels 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, Hummus en Tomatendip 
 

RONDJE OTTENHOME   15,00 
Heeren van Loosdrecht bitterballen,  
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes, 
Kara age kip,  
Tempura garnalen met mosterd en chilisaus (16 bites)  
 

VALENCIA  PLANK  17,50 
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 
Manchego en Queso Oveja met olijven 
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven 
 

 (Verona, Italië)                                               glas  5,50    fles 25,00 
 

SEACUTERIE    
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),    
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x), Landbrood en Aïoli 
 

  Val de Vid  (Rueda, Spanje)                                                                  glas 6,00     fles 27,50 
 

vanaf 12.00 uur  
 
Friet met mayo  4,00 

Landbrood met aïoli 6,00 
Crunchy zoete aardappel sticks met tzatziki 6,50 
Heeren van Loosdrecht bitterballen (8x)  9,00 

Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (8x)  9,00 
Kara age kip (8x)  9,00 
Tempura garnalen met pittige chili saus (8x)  9,00 

Blikje mosselen op olie met brood  9,00 
Nachos: vega met tex mex kaas, guacamole, jalapeño slices, relish, crème fraîche & tomatensalsa  10,00 
Loaded Nachos met Kip tinga  14,00 

Borrelgarnituur 12 stuks:  Heeren van Loosdrecht Bitterballen (4x),   12,00 
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (4x) en Kara age (4x)   
Schaal met 20 stuks Heeren van Loosdrecht bitterballen  19,00 

Schaal met 20 stuks Borrelgarnituur assorti – Bitterballen(7x) – Kaascroquantjes (7x) en Kara age(6x)  19,00 
 
 

  
“  

  

 

Heb je een voedselallergie? Meld het ons! 

 

 

 
 

! Cocktails

Mocktails

Bubbels



COCKTAILS   

Scroppino   7,50 
Wodka, prosecco en citroenijs 
 

Aperol Spritz   8,50 
Aperol, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

Limoncello Spritz   8,50 
Limoncello, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

Pornstar Martini   8,50 
Wodka, vanille, eiwit, limoen en passievrucht 
 

Espresso Martini   8,50  
Wodka, koffielikeur, espresso, suikerwater en koffieboontjes 
 

Summertime  10,00 
Gin floral, komkommer, munt, jeverbessen en  Double Dutch tonic cumcumber, watermelon 
 

Indian Sunset  10,00 
Gin indian met sinaasappel, kaneel en Double Dutch indian tonic 
 

Pink Lady   10,00 
Pink Gin met roodfruit en Double Dutch pomegranate en basil 
 

Moscow Mule  10,00  
Wodka, limoen en munt en Double Dutch gemberbier 
 

Lala Tequila   10,00 
Tequilla met Double Dutch pink grapefruit 
 

 
MOCKTAILS 
Gingermule   8,50  
Double Dutch gemberbier, spuitwater, munt en citroen 
 

Virgin Pink Lady   10,00 
Fluere Raspberry alcoholvrij gin met roodfruit en tonic 

 
BUBBELS   Glas    Fles  
Vallformosa Coupage Blue Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)    7,00    30,00 
Licht strogeel van kleur. Zuivere en fruitige geur met wit fruit, zoals appel, aangevuld met mooie subtiele rijpingstonen.    
De smaak is zacht en romig, met een delicate bubbel, veel frisheid en een goede mondvulling 
 

Alcoholvrije Sparkling Chardonnay      30,00 
Een alcoholvrije bubbel met verleidelijke geur van witte bloemen, groene appel en witte peer. Delicaat van smaak 
met tonen van citrusfruit en een hint van boter 
    

Moët & Chandon Brut Imperial (Champagne, Frankrijk)       75,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  
Chardonnay uit de Champagne. Een toegankelijke, subtiele, droge Champagne  
 

Moët & Chandon Ice  Imperial (Champagne, Frankrijk)       80,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  
Chardonnay uit de Champagne. Een toegankelijke, subtiele, droge Champagne  

LEKKER BEGIN VAN DE DAG 
Cannoli: Limoncello, karamel/zeezout of pistache    2,75 
Pastel de nata    2 75 
Bananenbrood 4,00 
Appelgebak van Holtkamp  4,50  
Hazelino 4,50 
Slagroom  0,50 
 
Griekse yoghurt met granola   7,50  
Tosti van desembrood met kaas of ham/kaas  7,50 
 

ALLES HIERONDER VAN 12 TOT 3 uur 
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip en   
Kroketje met landbrood        25,00 voor 2 personen 
 

Wijntip: Château Gassier Esprit Gassier Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 
 

BROOD, WRAPS & QUICHE meerprijs Glutenvrij brood 1,00 
  

Tonijnsalade, Ottenhome made op desembrood (wit/bruin)    10,00 
Gegrilde groente, avocado en humus op desembrood (wit/bruin)  10,00 
Wrap met pittige kip, guacamole en mangosalsa  10,00 
Quiche spinazie, geitenkaas, room en zongedroogde tomaatjes    10,00 
Heeren van Loosdrecht rundvlees kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin)  10,00 
Heeren van Loosdrecht groente kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin) 10,00 
 

SOEP met landbrood 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden)  7,50  
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche, Tonijnsalade met desembrood  
Wrap met pikante kip, Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                 35,00 voor 2 personen 
 

Wijntip: Vallformosa Coupage Blue Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

CARPACCIO met landbrood 
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

SALADES met landbrood  
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 
 

BURGERS  
Black Angus burger (180 gram) op brioche broodje met Pickle en Tomato relish en American mustard  15,00 
Met cheddar meerprijs   1,00  
 

Crunchy Chickenburger (200 gram) op black sesam bun met Guacamole en tropical mangosalsa 15,00  
Avocadoburger op brioche broodje met Pickle relish en American mustard 15,00 
 

Extra: 
Friet met mayonaise     4,00 
Crunchy sweet potatoes met tzatziki     6,50  
 

KIDS t/m 12 jaar en boven 70 jaar 
Kindertosti kaas of ham/kaas  5,00 
Één snee desembrood met Heeren van Loosdrecht kroket   5,00 
 

Kipnuggets of Kroket met patat friet, rauwe worteltjes, mayo,ketchup en een Perenijsje of Raketje  10,00 
Meerprijs schatkist ijsje     1,50  

vanaf 17.00 uur 
 

VOORGERECHTEN 
 
Landbrood met aïoli      6,00 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden) met landbrood  7,50  
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

SALADES 
De salades worden met landbrood geserveerd 
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 
 
 
 

  
EEaattiinngg  wwiitthh  hhaannddss    &&  sshhaarriinngg  wwiitthh  ffrriieennddss  
 
SPREAD & DIPS     
Landbrood en Broodstengels 10,00 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, hummus en tomatendip  
 
VALENCIA PLANK  
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 17,50 
Manchego en Queso Oveja met olijven  
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven  
 
 Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italie)                                  glas  5,50    fles 25,00 

 

SEACUTERIE   
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),   
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x),  
Landbrood en Aïoli  
 
 Wijntip: Verdejo Val de Vid  (Rueda, Spanje)  glas 6,00  fles 27,50 

 
 

 

PLANKEN TO SHARE vanaf 12.00 uur  
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen  (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood,  
Wrap met pikante kip en Kroketje met landbrood   25,00 voor 2 personen 
 

Wijntip: Château Gassier Esprit Gassier Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche,  
Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip,  
Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                  35,00 voor 2 personen 
 

Wijntip: Vallformosa Coupage Blue Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

SPREAD & DIPS   10,00 
Landbrood en Broodstengels 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, Hummus en Tomatendip 
 

RONDJE OTTENHOME   15,00 
Heeren van Loosdrecht bitterballen,  
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes, 
Kara age kip,  
Tempura garnalen met mosterd en chilisaus (16 bites)  
 

VALENCIA  PLANK  17,50 
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 
Manchego en Queso Oveja met olijven 
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven 
 

 Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italië)                                               glas  5,50    fles 25,00 
 

SEACUTERIE    
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),    
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x), Landbrood en Aïoli 
 

 Wijntip: Verdejo Val de Vid  (Rueda, Spanje)                                                                  glas 6,00     fles 27,50 
 

BORREL BITES vanaf 12.00 uur  
 
Friet met mayo  4,00 
Landbrood met aïoli 6,00 
Crunchy zoete aardappel sticks met tzatziki 6,50 
Heeren van Loosdrecht bitterballen (8x)  9,00 
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (8x)  9,00 
Kara age kip (8x)  9,00 
Tempura garnalen met pittige chili saus (8x)  9,00 
Blikje mosselen op olie met brood  9,00 
Nachos: vega met tex mex kaas, guacamole, jalapeño slices, relish, crème fraîche & tomatensalsa  10,00 
Loaded Nachos met Kip tinga  14,00 
Borrelgarnituur 12 stuks:  Heeren van Loosdrecht Bitterballen (4x),   12,00 
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (4x) en Kara age (4x)  
Schaal met 20 stuks Heeren van Loosdrecht bitterballen  19,00 
Schaal met 20 stuks Borrelgarnituur assorti – Bitterballen(7x) – Kaascroquantjes (7x) en Kara age(6x)  19,00 
 
 

Bakje water voor je hond staat gratis 
voor je klaar bij het “hondenstation 
Je hond moet wel aangelijnd zijn! 

Het is voor ons makkelijk als je betaalt 
bij diegene bij wie je besteld hebt 

Heb je een voedselallergie? Meld het ons! 

Heb je al besteld, maar wil je van tafel wisselen? 
Overleg dit dan met ons, dan verhuizen we je 

bon ook mee naar het juiste tafelnummer 

Wij maken gebruik van 2 keukens, daardoor  
kan het zijn dat de gerechten die je bestelt  
niet altijd tegelijkertijd geserveerd worden!    

Scroppino   7,50 
Wodka, prosecco en citroenijs 
 

Aperol Spritz   8,50 
Aperol, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

Limoncello Spritz   8,50 
Limoncello, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

   8,50 
Wodka, vanille, eiwit, limoen en passievrucht 
 

   8,50  
Wodka, koffielikeur, espresso, suikerwater en koffieboontjes 
 

  10,00 
Gin floral, komkommer, munt, jeverbessen en  Double Dutch tonic cumcumber, watermelon 
 

Indian Sunset  10,00 
Gin indian met sinaasappel, kaneel en Double Dutch indian tonic 
 

Pink Lady   10,00 
Pink Gin met roodfruit en Double Dutch pomegranate en basil 
 

Moscow Mule  10,00  
Wodka, limoen en munt en Double Dutch gemberbier 
 

Lala Tequila   10,00 
Tequilla met Double Dutch pink grapefruit 
 

 
 

Gingermule   8,50  
Double Dutch gemberbier, spuitwater, munt en citroen 
 

Virgin Pink Lady   10,00 
Fluere Raspberry alcoholvrij gin met roodfruit en tonic 

 
   Glas    Fles  

Vallformosa Coupage Blue Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)    7,00    30,00 
   

De smaak is zacht en romig, met een delicate bubbel, veel frisheid en een goede mondvulling 
 

Alcoholvrije Sparkling Chardonnay      30,00 
 

met tonen van citrusfruit en een hint van boter 
    

Moët & Chandon Brut Imperial (Champagne, Frankrijk)       75,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  

 
 

Moët & Chandon Ice  Imperial (Champagne, Frankrijk)       80,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  

 

 
Cannoli: Limoncello, karamel/zeezout of pistache    2,75 
Pastel de nata    2 75 
Bananenbrood 4,00 
Appelgebak van Holtkamp  4,50  
Hazelino 4,50 
Slagroom  0,50 
 
Griekse yoghurt met granola   7,50  
Tosti van desembrood met kaas of ham/kaas  7,50 
 

ALLES HIERONDER VAN 12 TOT 3 uur 
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip en   
Kroketje met landbrood        25,00 voor 2 personen 
 

 (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 
 

meerprijs Glutenvrij brood 1,00 
  

Tonijnsalade, Ottenhome made op desembrood (wit/bruin)    10,00 
Gegrilde groente, avocado en humus op desembrood (wit/bruin)  10,00 
Wrap met pittige kip, guacamole en mangosalsa  10,00 
Quiche spinazie, geitenkaas, room en zongedroogde tomaatjes    10,00 
Heeren van Loosdrecht rundvlees kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin)   10,00 
Heeren van Loosdrecht groente kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin)  10,00 
 

met landbrood 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden)  7,50  
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche, Tonijnsalade met desembrood  
Wrap met pikante kip, Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                 35,00 voor 2 personen 
 

 Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

 met landbrood 
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

met landbrood  
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 
 

 
Black Angus burger (180 gram) op brioche broodje met Pickle en Tomato relish en American mustard  15,00 
Met cheddar meerprijs   1,00  
 

Crunchy Chickenburger (200 gram) op black sesam bun met Guacamole en tropical mangosalsa 15,00  
Avocadoburger op brioche broodje met Pickle relish en American mustard 15,00 
 

Extra: 
Friet met mayonaise     4,00 
Crunchy sweet potatoes met tzatziki     6,50  
 

 t/m 12 jaar en boven 70 jaar 
Kindertosti kaas of ham/kaas  5,00 
Één snee desembrood met Heeren van Loosdrecht kroket   5,00 
 

Kipnuggets of Kroket met patat friet, rauwe worteltjes, mayo,ketchup en een Perenijsje of Raketje  10,00 
Meerprijs schatkist ijsje     1,50  

vanaf 17.00 uur 
 

 
 

Landbrood met aïoli      6,00 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden) met landbrood  7,50  
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

SALADES 

De salades worden met landbrood geserveerd 
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 

 
 
 

 
Eating with hands  & sharing with friends 
 
SPREAD & DIPS     
Landbrood en Broodstengels 10,00 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, hummus en tomatendip  

 

VALENCIA PLANK  
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 17,50 
Manchego en Queso Oveja met olijven  
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven  

 
 (Verona, Italie)                                  glas  5,50    fles 25,00 

 

SEACUTERIE   
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),   
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x),  
Landbrood en Aïoli  

 
  Val de Vid  (Rueda, Spanje)  glas 6,00  fles 27,50 

 
 

 

vanaf 12.00 uur  
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen  (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood,  
Wrap met pikante kip en Kroketje met landbrood   25,00 voor 2 personen 
 

 (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche,  
Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip,  
Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                  35,00 voor 2 personen 
 

 Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

SPREAD & DIPS   10,00 
Landbrood en Broodstengels 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, Hummus en Tomatendip 
 

RONDJE OTTENHOME   15,00 
Heeren van Loosdrecht bitterballen,  
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes, 
Kara age kip,  
Tempura garnalen met mosterd en chilisaus (16 bites)  
 

VALENCIA  PLANK  17,50 
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 
Manchego en Queso Oveja met olijven 
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven 
 

 (Verona, Italië)                                               glas  5,50    fles 25,00 
 

SEACUTERIE    
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),    
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x), Landbrood en Aïoli 
 

  Val de Vid  (Rueda, Spanje)                                                                  glas 6,00     fles 27,50 
 

vanaf 12.00 uur  
 
Friet met mayo  4,00 

Landbrood met aïoli 6,00 
Crunchy zoete aardappel sticks met tzatziki 6,50 
Heeren van Loosdrecht bitterballen (8x)  9,00 

Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (8x)  9,00 
Kara age kip (8x)  9,00 
Tempura garnalen met pittige chili saus (8x)  9,00 

Blikje mosselen op olie met brood  9,00 
Nachos: vega met tex mex kaas, guacamole, jalapeño slices, relish, crème fraîche & tomatensalsa  10,00 
Loaded Nachos met Kip tinga  14,00 

Borrelgarnituur 12 stuks:  Heeren van Loosdrecht Bitterballen (4x),   12,00 
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (4x) en Kara age (4x)   
Schaal met 20 stuks Heeren van Loosdrecht bitterballen  19,00 

Schaal met 20 stuks Borrelgarnituur assorti – Bitterballen(7x) – Kaascroquantjes (7x) en Kara age(6x)  19,00 
 
 

  
“  

  

 

Heb je een voedselallergie? Meld het ons! 

 

 

 
 

!    

Scroppino   7,50 
Wodka, prosecco en citroenijs 
 

Aperol Spritz   8,50 
Aperol, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

Limoncello Spritz   8,50 
Limoncello, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

   8,50 
Wodka, vanille, eiwit, limoen en passievrucht 
 

   8,50  
Wodka, koffielikeur, espresso, suikerwater en koffieboontjes 
 

  10,00 
Gin floral, komkommer, munt, jeverbessen en  Double Dutch tonic cumcumber, watermelon 
 

Indian Sunset  10,00 
Gin indian met sinaasappel, kaneel en Double Dutch indian tonic 
 

Pink Lady   10,00 
Pink Gin met roodfruit en Double Dutch pomegranate en basil 
 

Moscow Mule  10,00  
Wodka, limoen en munt en Double Dutch gemberbier 
 

Lala Tequila   10,00 
Tequilla met Double Dutch pink grapefruit 
 

 
 

Gingermule   8,50  
Double Dutch gemberbier, spuitwater, munt en citroen 
 

Virgin Pink Lady   10,00 
Fluere Raspberry alcoholvrij gin met roodfruit en tonic 

 
   Glas    Fles  

Vallformosa Coupage Blue Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)    7,00    30,00 
   

De smaak is zacht en romig, met een delicate bubbel, veel frisheid en een goede mondvulling 
 

Alcoholvrije Sparkling Chardonnay      30,00 
 

met tonen van citrusfruit en een hint van boter 
    

Moët & Chandon Brut Imperial (Champagne, Frankrijk)       75,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  

 
 

Moët & Chandon Ice  Imperial (Champagne, Frankrijk)       80,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  

 

 
Cannoli: Limoncello, karamel/zeezout of pistache    2,75 
Pastel de nata    2 75 
Bananenbrood 4,00 
Appelgebak van Holtkamp  4,50  
Hazelino 4,50 
Slagroom  0,50 
 
Griekse yoghurt met granola   7,50  
Tosti van desembrood met kaas of ham/kaas  7,50 
 

ALLES HIERONDER VAN 12 TOT 3 uur 
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip en   
Kroketje met landbrood        25,00 voor 2 personen 
 

 (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 
 

meerprijs Glutenvrij brood 1,00 
  

Tonijnsalade, Ottenhome made op desembrood (wit/bruin)    10,00 
Gegrilde groente, avocado en humus op desembrood (wit/bruin)  10,00 
Wrap met pittige kip, guacamole en mangosalsa  10,00 
Quiche spinazie, geitenkaas, room en zongedroogde tomaatjes    10,00 
Heeren van Loosdrecht rundvlees kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin)   10,00 
Heeren van Loosdrecht groente kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin)  10,00 
 

met landbrood 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden)  7,50  
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche, Tonijnsalade met desembrood  
Wrap met pikante kip, Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                 35,00 voor 2 personen 
 

 Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

 met landbrood 
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

met landbrood  
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 
 

 
Black Angus burger (180 gram) op brioche broodje met Pickle en Tomato relish en American mustard  15,00 
Met cheddar meerprijs   1,00  
 

Crunchy Chickenburger (200 gram) op black sesam bun met Guacamole en tropical mangosalsa 15,00  
Avocadoburger op brioche broodje met Pickle relish en American mustard 15,00 
 

Extra: 
Friet met mayonaise     4,00 
Crunchy sweet potatoes met tzatziki     6,50  
 

 t/m 12 jaar en boven 70 jaar 
Kindertosti kaas of ham/kaas  5,00 
Één snee desembrood met Heeren van Loosdrecht kroket   5,00 
 

Kipnuggets of Kroket met patat friet, rauwe worteltjes, mayo,ketchup en een Perenijsje of Raketje  10,00 
Meerprijs schatkist ijsje     1,50  

vanaf 17.00 uur 
 

 
 

Landbrood met aïoli      6,00 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden) met landbrood  7,50  
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

SALADES 

De salades worden met landbrood geserveerd 
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 

 
 
 

 
Eating with hands  & sharing with friends 
 
SPREAD & DIPS     
Landbrood en Broodstengels 10,00 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, hummus en tomatendip  

 

VALENCIA PLANK  
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 17,50 
Manchego en Queso Oveja met olijven  
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven  

 
 (Verona, Italie)                                  glas  5,50    fles 25,00 

 

SEACUTERIE   
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),   
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x),  
Landbrood en Aïoli  

 
  Val de Vid  (Rueda, Spanje)  glas 6,00  fles 27,50 

 
 

 

vanaf 12.00 uur  
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen  (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood,  
Wrap met pikante kip en Kroketje met landbrood   25,00 voor 2 personen 
 

 (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche,  
Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip,  
Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                  35,00 voor 2 personen 
 

 Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

SPREAD & DIPS   10,00 
Landbrood en Broodstengels 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, Hummus en Tomatendip 
 

RONDJE OTTENHOME   15,00 
Heeren van Loosdrecht bitterballen,  
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes, 
Kara age kip,  
Tempura garnalen met mosterd en chilisaus (16 bites)  
 

VALENCIA  PLANK  17,50 
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 
Manchego en Queso Oveja met olijven 
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven 
 

 (Verona, Italië)                                               glas  5,50    fles 25,00 
 

SEACUTERIE    
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),    
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x), Landbrood en Aïoli 
 

  Val de Vid  (Rueda, Spanje)                                                                  glas 6,00     fles 27,50 
 

vanaf 12.00 uur  
 
Friet met mayo  4,00 

Landbrood met aïoli 6,00 
Crunchy zoete aardappel sticks met tzatziki 6,50 
Heeren van Loosdrecht bitterballen (8x)  9,00 

Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (8x)  9,00 
Kara age kip (8x)  9,00 
Tempura garnalen met pittige chili saus (8x)  9,00 

Blikje mosselen op olie met brood  9,00 
Nachos: vega met tex mex kaas, guacamole, jalapeño slices, relish, crème fraîche & tomatensalsa  10,00 
Loaded Nachos met Kip tinga  14,00 

Borrelgarnituur 12 stuks:  Heeren van Loosdrecht Bitterballen (4x),   12,00 
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (4x) en Kara age (4x)   
Schaal met 20 stuks Heeren van Loosdrecht bitterballen  19,00 

Schaal met 20 stuks Borrelgarnituur assorti – Bitterballen(7x) – Kaascroquantjes (7x) en Kara age(6x)  19,00 
 
 

  
“  

  

 

Heb je een voedselallergie? Meld het ons! 

 

 

 
 

! 
Lekker begin van de dag

KIDS



COCKTAILS   

Scroppino   7,50 
Wodka, prosecco en citroenijs 
 

Aperol Spritz   8,50 
Aperol, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

Limoncello Spritz   8,50 
Limoncello, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

Pornstar Martini   8,50 
Wodka, vanille, eiwit, limoen en passievrucht 
 

Espresso Martini   8,50  
Wodka, koffielikeur, espresso, suikerwater en koffieboontjes 
 

Summertime  10,00 
Gin floral, komkommer, munt, jeverbessen en  Double Dutch tonic cumcumber, watermelon 
 

Indian Sunset  10,00 
Gin indian met sinaasappel, kaneel en Double Dutch indian tonic 
 

Pink Lady   10,00 
Pink Gin met roodfruit en Double Dutch pomegranate en basil 
 

Moscow Mule  10,00  
Wodka, limoen en munt en Double Dutch gemberbier 
 

Lala Tequila   10,00 
Tequilla met Double Dutch pink grapefruit 
 

 
MOCKTAILS 
Gingermule   8,50  
Double Dutch gemberbier, spuitwater, munt en citroen 
 

Virgin Pink Lady   10,00 
Fluere Raspberry alcoholvrij gin met roodfruit en tonic 

 
BUBBELS   Glas    Fles  
Vallformosa Coupage Blue Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)    7,00    30,00 
Licht strogeel van kleur. Zuivere en fruitige geur met wit fruit, zoals appel, aangevuld met mooie subtiele rijpingstonen.    
De smaak is zacht en romig, met een delicate bubbel, veel frisheid en een goede mondvulling 
 

Alcoholvrije Sparkling Chardonnay      30,00 
Een alcoholvrije bubbel met verleidelijke geur van witte bloemen, groene appel en witte peer. Delicaat van smaak 
met tonen van citrusfruit en een hint van boter 
    

Moët & Chandon Brut Imperial (Champagne, Frankrijk)       75,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  
Chardonnay uit de Champagne. Een toegankelijke, subtiele, droge Champagne  
 

Moët & Chandon Ice  Imperial (Champagne, Frankrijk)       80,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  
Chardonnay uit de Champagne. Een toegankelijke, subtiele, droge Champagne  

LEKKER BEGIN VAN DE DAG 
Cannoli: Limoncello, karamel/zeezout of pistache    2,75 
Pastel de nata    2 75 
Bananenbrood 4,00 
Appelgebak van Holtkamp  4,50  
Hazelino 4,50 
Slagroom  0,50 
 
Griekse yoghurt met granola   7,50  
Tosti van desembrood met kaas of ham/kaas  7,50 
 

ALLES HIERONDER VAN 12 TOT 3 uur 
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip en   
Kroketje met landbrood        25,00 voor 2 personen 
 

Wijntip: Château Gassier Esprit Gassier Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 
 

BROOD, WRAPS & QUICHE meerprijs Glutenvrij brood 1,00 
  

Tonijnsalade, Ottenhome made op desembrood (wit/bruin)    10,00 
Gegrilde groente, avocado en humus op desembrood (wit/bruin)  10,00 
Wrap met pittige kip, guacamole en mangosalsa  10,00 
Quiche spinazie, geitenkaas, room en zongedroogde tomaatjes    10,00 
Heeren van Loosdrecht rundvlees kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin)  10,00 
Heeren van Loosdrecht groente kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin) 10,00 
 

SOEP met landbrood 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden)  7,50  
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche, Tonijnsalade met desembrood  
Wrap met pikante kip, Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                 35,00 voor 2 personen 
 

Wijntip: Vallformosa Coupage Blue Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

CARPACCIO met landbrood 
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

SALADES met landbrood  
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 
 

BURGERS  
Black Angus burger (180 gram) op brioche broodje met Pickle en Tomato relish en American mustard  15,00 
Met cheddar meerprijs   1,00  
 

Crunchy Chickenburger (200 gram) op black sesam bun met Guacamole en tropical mangosalsa 15,00  
Avocadoburger op brioche broodje met Pickle relish en American mustard 15,00 
 

Extra: 
Friet met mayonaise     4,00 
Crunchy sweet potatoes met tzatziki     6,50  
 

KIDS t/m 12 jaar en boven 70 jaar 
Kindertosti kaas of ham/kaas  5,00 
Één snee desembrood met Heeren van Loosdrecht kroket   5,00 
 

Kipnuggets of Kroket met patat friet, rauwe worteltjes, mayo,ketchup en een Perenijsje of Raketje  10,00 
Meerprijs schatkist ijsje     1,50  

vanaf 17.00 uur 
 

VOORGERECHTEN 
 
Landbrood met aïoli      6,00 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden) met landbrood  7,50  
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

SALADES 
De salades worden met landbrood geserveerd 
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 
 
 
 

  
EEaattiinngg  wwiitthh  hhaannddss    &&  sshhaarriinngg  wwiitthh  ffrriieennddss  
 
SPREAD & DIPS     
Landbrood en Broodstengels 10,00 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, hummus en tomatendip  
 
VALENCIA PLANK  
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 17,50 
Manchego en Queso Oveja met olijven  
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven  
 
 Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italie)                                  glas  5,50    fles 25,00 

 

SEACUTERIE   
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),   
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x),  
Landbrood en Aïoli  
 
 Wijntip: Verdejo Val de Vid  (Rueda, Spanje)  glas 6,00  fles 27,50 

 
 

 

PLANKEN TO SHARE vanaf 12.00 uur  
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen  (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood,  
Wrap met pikante kip en Kroketje met landbrood   25,00 voor 2 personen 
 

Wijntip: Château Gassier Esprit Gassier Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche,  
Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip,  
Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                  35,00 voor 2 personen 
 

Wijntip: Vallformosa Coupage Blue Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

SPREAD & DIPS   10,00 
Landbrood en Broodstengels 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, Hummus en Tomatendip 
 

RONDJE OTTENHOME   15,00 
Heeren van Loosdrecht bitterballen,  
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes, 
Kara age kip,  
Tempura garnalen met mosterd en chilisaus (16 bites)  
 

VALENCIA  PLANK  17,50 
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 
Manchego en Queso Oveja met olijven 
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven 
 

 Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italië)                                               glas  5,50    fles 25,00 
 

SEACUTERIE    
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),    
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x), Landbrood en Aïoli 
 

 Wijntip: Verdejo Val de Vid  (Rueda, Spanje)                                                                  glas 6,00     fles 27,50 
 

BORREL BITES vanaf 12.00 uur  
 
Friet met mayo  4,00 
Landbrood met aïoli 6,00 
Crunchy zoete aardappel sticks met tzatziki 6,50 
Heeren van Loosdrecht bitterballen (8x)  9,00 
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (8x)  9,00 
Kara age kip (8x)  9,00 
Tempura garnalen met pittige chili saus (8x)  9,00 
Blikje mosselen op olie met brood  9,00 
Nachos: vega met tex mex kaas, guacamole, jalapeño slices, relish, crème fraîche & tomatensalsa  10,00 
Loaded Nachos met Kip tinga  14,00 
Borrelgarnituur 12 stuks:  Heeren van Loosdrecht Bitterballen (4x),   12,00 
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (4x) en Kara age (4x)  
Schaal met 20 stuks Heeren van Loosdrecht bitterballen  19,00 
Schaal met 20 stuks Borrelgarnituur assorti – Bitterballen(7x) – Kaascroquantjes (7x) en Kara age(6x)  19,00 
 
 

Bakje water voor je hond staat gratis 
voor je klaar bij het “hondenstation 
Je hond moet wel aangelijnd zijn! 

Het is voor ons makkelijk als je betaalt 
bij diegene bij wie je besteld hebt 

Heb je een voedselallergie? Meld het ons! 

Heb je al besteld, maar wil je van tafel wisselen? 
Overleg dit dan met ons, dan verhuizen we je 

bon ook mee naar het juiste tafelnummer 

Wij maken gebruik van 2 keukens, daardoor  
kan het zijn dat de gerechten die je bestelt  
niet altijd tegelijkertijd geserveerd worden! 



   

Scroppino   7,50 
Wodka, prosecco en citroenijs 
 

Aperol Spritz   8,50 
Aperol, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

Limoncello Spritz   8,50 
Limoncello, prosecco, spuitwater en  sinaasappel 
 

   8,50 
Wodka, vanille, eiwit, limoen en passievrucht 
 

   8,50  
Wodka, koffielikeur, espresso, suikerwater en koffieboontjes 
 

  10,00 
Gin floral, komkommer, munt, jeverbessen en  Double Dutch tonic cumcumber, watermelon 
 

Indian Sunset  10,00 
Gin indian met sinaasappel, kaneel en Double Dutch indian tonic 
 

Pink Lady   10,00 
Pink Gin met roodfruit en Double Dutch pomegranate en basil 
 

Moscow Mule  10,00  
Wodka, limoen en munt en Double Dutch gemberbier 
 

Lala Tequila   10,00 
Tequilla met Double Dutch pink grapefruit 
 

 
 

Gingermule   8,50  
Double Dutch gemberbier, spuitwater, munt en citroen 
 

Virgin Pink Lady   10,00 
Fluere Raspberry alcoholvrij gin met roodfruit en tonic 

 
   Glas    Fles  

Vallformosa Coupage Blue Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)    7,00    30,00 
   

De smaak is zacht en romig, met een delicate bubbel, veel frisheid en een goede mondvulling 
 

Alcoholvrije Sparkling Chardonnay      30,00 
 

met tonen van citrusfruit en een hint van boter 
    

Moët & Chandon Brut Imperial (Champagne, Frankrijk)       75,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  

 
 

Moët & Chandon Ice  Imperial (Champagne, Frankrijk)       80,00 
Imperial Brut is het vlaggenschip van dit fameuze huis. Een harmonieuze blend van Pinot Noir, Pinot Meunier en  

 

 
Cannoli: Limoncello, karamel/zeezout of pistache    2,75 
Pastel de nata    2 75 
Bananenbrood 4,00 
Appelgebak van Holtkamp  4,50  
Hazelino 4,50 
Slagroom  0,50 
 
Griekse yoghurt met granola   7,50  
Tosti van desembrood met kaas of ham/kaas  7,50 
 

ALLES HIERONDER VAN 12 TOT 3 uur 
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip en   
Kroketje met landbrood        25,00 voor 2 personen 
 

 (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 
 

meerprijs Glutenvrij brood 1,00 
  

Tonijnsalade, Ottenhome made op desembrood (wit/bruin)    10,00 
Gegrilde groente, avocado en humus op desembrood (wit/bruin)  10,00 
Wrap met pittige kip, guacamole en mangosalsa  10,00 
Quiche spinazie, geitenkaas, room en zongedroogde tomaatjes    10,00 
Heeren van Loosdrecht rundvlees kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin)   10,00 
Heeren van Loosdrecht groente kroketten (2 stuks) op desembrood (wit/bruin)  10,00 
 

met landbrood 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden)  7,50  
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche, Tonijnsalade met desembrood  
Wrap met pikante kip, Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                 35,00 voor 2 personen 
 

 Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

 met landbrood 
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

met landbrood  
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 
 

 
Black Angus burger (180 gram) op brioche broodje met Pickle en Tomato relish en American mustard  15,00 
Met cheddar meerprijs   1,00  
 

Crunchy Chickenburger (200 gram) op black sesam bun met Guacamole en tropical mangosalsa 15,00  
Avocadoburger op brioche broodje met Pickle relish en American mustard 15,00 
 

Extra: 
Friet met mayonaise     4,00 
Crunchy sweet potatoes met tzatziki     6,50  
 

 t/m 12 jaar en boven 70 jaar 
Kindertosti kaas of ham/kaas  5,00 
Één snee desembrood met Heeren van Loosdrecht kroket   5,00 
 

Kipnuggets of Kroket met patat friet, rauwe worteltjes, mayo,ketchup en een Perenijsje of Raketje  10,00 
Meerprijs schatkist ijsje     1,50  

vanaf 17.00 uur 
 

 
 

Landbrood met aïoli      6,00 
Gazpacho (koude soep van tomaat en Mediterrane kruiden) met landbrood  7,50  
Rundermuis carpaccio met truffelmayonaise, Parmezaan en groene kruidencrumble   12,50 
Zalmcarpaccio met mosterd-dille dressing en wasabi crumble   12,50 
 

SALADES 

De salades worden met landbrood geserveerd 
Geitenkaas met spinazie salade, tomaten couscous en ras el hanout dressing    15,00 
Salade met zalm, mosterd-dille dressing en wasabi crumble  15,00 
Caesar salade met kip, ei, ansjovis en Parmezaan   15,00 

 
 
 

 
Eating with hands  & sharing with friends 
 
SPREAD & DIPS     
Landbrood en Broodstengels 10,00 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, hummus en tomatendip  

 

VALENCIA PLANK  
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 17,50 
Manchego en Queso Oveja met olijven  
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven  

 
 (Verona, Italie)                                  glas  5,50    fles 25,00 

 

SEACUTERIE   
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),   
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x),  
Landbrood en Aïoli  

 
  Val de Vid  (Rueda, Spanje)  glas 6,00  fles 27,50 

 
 

 

vanaf 12.00 uur  
 

LUNCHPLANK vanaf 2 personen  (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Tonijnsalade met desembrood,  
Wrap met pikante kip en Kroketje met landbrood   25,00 voor 2 personen 
 

 (Côtes de Provence, Frankrijk)         glas 6,00        fles 27,50 
 

HIGH LUNCH/TEA vanaf 2 personen (tot 15 uur) 
Glaasje gazpacho, Mediterrane quiche,  
Tonijnsalade met desembrood, Wrap met pikante kip,  
Siciliaans krokant cannoli koekjes, Pastel de natas                                  35,00 voor 2 personen 
 

 Fin Cava Brut Reserva (Penedès, Spanje)                      glas 7,00        fles 30,00 
 

SPREAD & DIPS   10,00 
Landbrood en Broodstengels 
Radijsjes en Worteltjes 
Aïoli, Hummus en Tomatendip 
 

RONDJE OTTENHOME   15,00 
Heeren van Loosdrecht bitterballen,  
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes, 
Kara age kip,  
Tempura garnalen met mosterd en chilisaus (16 bites)  
 

VALENCIA  PLANK  17,50 
Truffelsalami, Fuet en Serranoham 
Manchego en Queso Oveja met olijven 
Picos, Chips, Tomatendip en Druiven 
 

 (Verona, Italië)                                               glas  5,50    fles 25,00 
 

SEACUTERIE    
Calamaris (4x),  22,50 
Blikje gemarineerde mosselen,  
Op eikenhout gerookte makreelfilet (2x),    
Boquerones (ansjovis in zuur gegaard),  
Tempura garnalen (4x), Landbrood en Aïoli 
 

  Val de Vid  (Rueda, Spanje)                                                                  glas 6,00     fles 27,50 
 

vanaf 12.00 uur  
 
Friet met mayo  4,00 

Landbrood met aïoli 6,00 
Crunchy zoete aardappel sticks met tzatziki 6,50 
Heeren van Loosdrecht bitterballen (8x)  9,00 

Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (8x)  9,00 
Kara age kip (8x)  9,00 
Tempura garnalen met pittige chili saus (8x)  9,00 

Blikje mosselen op olie met brood  9,00 
Nachos: vega met tex mex kaas, guacamole, jalapeño slices, relish, crème fraîche & tomatensalsa  10,00 
Loaded Nachos met Kip tinga  14,00 

Borrelgarnituur 12 stuks:  Heeren van Loosdrecht Bitterballen (4x),   12,00 
Heeren van Loosdrecht KaasCroquantjes (4x) en Kara age (4x)   
Schaal met 20 stuks Heeren van Loosdrecht bitterballen  19,00 

Schaal met 20 stuks Borrelgarnituur assorti – Bitterballen(7x) – Kaascroquantjes (7x) en Kara age(6x)  19,00 
 
 

  
“  

  

 

Heb je een voedselallergie? Meld het ons! 

 

 

 
 

! 

Voorgerechten



vanaf 17.00 uur

CHEFS SPECIAL MENU 
37,50 3 gangen menu

Bestaande uit:  
Voorgerecht : van de chef 
Hoofdgerecht : keuze uit vis, vlees of vega 
Nagerecht  : van de chef 

Black Angus burger (180 gram) op brioche broodje met  
Pickle en Tomato relish, American mustard, friet & mayo  18,75 
Met cheddar meerprijs   1,00 

Crunchy Chickenburger (200 gram) op black sesam bun met 
Guacamole, Tropical mangosalsa, friet & mayo  18,75  

Avocadoburger op brioche broodje met 
Pickle relish, American mustard, friet & mayo 18,75 

Risotto met groene asperges, feta, Parmezaan en citroen olijfolie   20,00 
Wijntip: Mudhouse Sauvignon Blanc (Marlborough, Nieuw-Zeeland)   glas 5,50   fles 25,00 

Risotto met Zalm uit de oven met glaze van soja, zwarte knoflook en gember 
Parmezaan, groene asperges en citroen olijfolie 25,00 

Wijntip: Ruffino La Solatìa Pinot Grigio (Toscane, Italië) fles 35,00 

Kipdijfilet met Satésaus met atjar, seroendeng, gebakken uitjes, kroepoek, friet & mayo   20,00 

Sticky (spare) ribs by Beluga met regenboogsalade, friet & mayo   22,50 

Entrecote met bearnaisesaus, groene asperges, friet & mayo   25,00 
Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italië) glas  5,50  fles 25,00 

Extra:  
Friet met mayo     4,00 
Crunchy sweet potatoes en tzatziki     6,50 
Groene salade met regenboog topping     5,00 

KINDERMENU t/m 12 jaar en boven 70 jaar :)
Kipnuggets of Kroket of Stokje Kipdijsaté met patat friet, rauwe worteltjes, mayonaise, 
ketchup en een Perenijsje of Raketje  10,00 
Meerprijs schatkist ijsje     1,50 

vanaf 17.00 uur Alle planken zijn vanaf 2 personen 

TAPASPLANK  
Koud 
Truffelsalami, Fuet, Serranoham 
Manchego  
Queso Oveja met olijven 
Blikje Olijven 
Blikje mosselen op olie 
Gerookte makreelfilet 
Gegrilde groente 
Aïoli en landbrood 
Picos en chips 

Warm (de warme gerechten worden wat later uitgeserveerd) 
Chorizo worstjes in appelcider gegaard 
Albondigas in tomatensaus  
Calamaris  
Paella 45,00 voor 2 personen 

Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italie)  glas  5,50  fles 25,00 

SPIESJES PLANK    
Kipdijsaté spiesjes en satésaus 
Gemarineerde ossenhaasspiesjes 
Sticky rib fingers  
Köfte met aïoli 
Regenboogsalade 
Friet en mayonaise  45,00 voor 2 personen 

Biertip: Texels Skuumkoppe tripel flesje 4,50 

VIS & ZO
Koud 
Zalmcarpaccio 
Blikje mosselen op olie 
Gerookte makreelfilet 
Boquerones 
Gegrilde groente 
Trostomaatjes 
Aïoli en landbrood 
Picos en chips 

Warm (de warme gerechten worden wat later uitgeserveerd) 
Calamaris 
Tempura garnalen 
Sticky zalm uit de oven 
Paella 55,00 voor 2 personen 

Wijntip: Maison Champy Bourgogne Chardonnay Cuvée Edme (Bourgogne, Frankrijk)   fles 45,00 

WITTE WIJNEN   Glas    Fles 
See Blick (Neusiedlersee, Oostenrijk)  4,50   20,00 
Verfrissende blend van Grúner Veltliner, Pinot Blanc en Chardonnay druiven.  
Licht kruidig, mineraal en elegant met aroma’s van abrikoos, limoen en rozenbloesem. 

Augustinos Chardonnay Reserva (Chili)  5,50   25,00 
Verfijnde Chardonnay met houtrijping. Deze wijn heeft aroma's van honing, meloen en exotisch fruit.  
De smaak is droog, fris en de afdronk is subtiel 

Mudhouse Sauvignon Blanc (Marlborough, Nieuw-Zeeland)  5,50   25,00 
Aromatische  Sauvignon met prachtige balans tussen rijp tropisch fruit en frisse crispy zuren. 
Uit Marlborough – New Zeeland de regio voor Sauvignon Blanc  

Verdejo Val de Vid  (Rueda, Spanje) 6,00   27,50 
Een verrukkelijke  frisse en aromatische Verdejo. Vol abrikoos, perzik, kruisbes, anijs en een bittertje van geroosterde hazelnoot  

Ruffino La Solatìa Pinot Grigio (Toscane, Italië)   35,00 
De kleur is diep geel met gouden nuances. Aroma's van peer en pruimen. Het bouquet wordt verreikt met florale en 
nootachtige tonen. De smaak is verfijnd, verfrissend met een lange elegante afdronk en een fijne minerale toets 

Maison Champy Bourgogne Chardonnay Cuvée Edmé (Bourgogne, Frankrijk)  45,00 
De kleur is diep geel met gouden nuances. Aroma's van peer en pruimen. Het bouquet wordt verreikt met florale en 
nootachtige tonen. De smaak is verfijnd, verfrissend met een lange elegante afdronk en een fijne minerale toets 

RODE WIJNEN   Glas    Fles 
See Blick (Neusiedlersee, Oostenrijk) 4,50   20,00 

Deze blend van Blaufränkisch, Zweigelt  Pinot Noir druiven is een prachtige weergave van de diversiteit van het  
wijngebied bij de Neusiedlersee. Sappig en kruidig met tonen van zwarte bessen en peper, omhuld door zachte tanines 

Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italie)  5,50   25,00 
Diep robijnrood van kleur en zeer fruitige neus met intense aroma’s van pruimen, perzik en framboos. Vol en  
Intens van smaak met ronde en zachte tanines 

Crianza Lopez Cristobal (Spanje) 42,50 
Met goud bekroonde, levendige klassewijn op hout gelagerd, met veel tanine en met 
Hints van chocolade, cacao en en bessenfruit.   

ROSÉ WIJNEN     Glas    Fles 
Roquende Grenache Rosé (Vin de France, Frankrijk)  4,50   20,00 
De Grenache- en Cinsault-druiven groeien op de hellingen van de Pic Saint-Loup. Warme dagen en koele nachten  
zorgen voor complexe aroma’s, sappig fruit en opwekkende zuren 

Château Gassier Esprit Gassier Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk) 6,00   27,50 
Typische licht roze Provence rosé. Elegant en smaakvol met in de geur rood fruit, zoals bosaardbeien en frambozen 
En tonen van peren en lychees. De smaak is lekker fris en mooi droog 

MAGNUM   55,00 

Château Gassier Le Pas du Moine Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk) 35,00 
Verfijnde rose uit de Provence met een intense neus van exotisch fruit en citrus. De smaak is knisperend en rond met een  
Mooie structuur en prachtige balans 

MAGNUM   70,00                                                     
Château Gassier Cuvee 946 Rose (Côtes de Provence, Frankrijk) 60,00 
Prestigieuze rose uit de Provence met aroma’s van rozen, framboos, witte perzik, citrus en vanille. De smaak 
Is zijdezacht met een mooie mineraliteit en goede frisheid 

Château Gassier  Elevae (Côtes de Provence, Frankrijk) 99,00 
Intense rose met aroma’s  van kruiden, vanille, oranjebloesem, meloen en kokoswater.  
en smaak van rozen, kaneel en sinaasappelschil en subtiele tannines 

DESSERT WIJN    Glas 
Pioneiro Moscatel de Setubal  (Portugal) 5,50 
ALCOHOLVRIJE WIJN    Glas    Fles 

Le Petit Etoile - Chardonnay 5,50   25,00 
Biologische alcoholvrije Charddonnay met aroma van acacia bloem en witte perzik gecombineerd met vleugje 
Citrus en vanille.Fris met lange sappige afdronk  

Le Petit Etoile - Cabernet Sauvignon  5,50   25,00 
Biologische alcoholvrije Cabernet Sauvignon met robijnrode kleur en geur van jammy fruit, zwarte bessen, kers,  
vanille en kruidnagel. Stevig van structuur en met pittige gepeperde tonen 

Le Petit Etoile - Rose   5,50 25,00 
Biologische alcoholvrije licht roze elegante Rose met geur van aalbes, zwarte bes en framboos en 
een aroma van delicate bloemen en kruidige tonen 
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Cannoli met Karamel zeezout 
Cannoli met Limoncello 
Cannoli met Pistache 
Pastel de  nata 
Crème brûlée 
Hazelnoot meringue met slagroom 

VAN ONZE PATISSIER: 
Klassieke tiramisu in een nieuw glaasje 7,50 

  7,50 
  7,50 

  6,00 
7,50 
8,50 

  8,50 
 8,50 

Frambozen crème met meringue topping op Bretons zanddeeg 
Smaakexplosie van chocola, tiramisu, koffie en karamel 

Frappuccino 
Scroppino 
Espresso Martini 
Pornstar Martini 
Moscow Mule 

Cannoli met Karamel zeezout 
Cannoli met Limoncello 
Pastel de nata (2x) 
Frambozen crème op Bretons zanddeeg met meringue topping 15,00 

SWEET ROMANCE 
Stap bij Ottenhome in de huwelijksboot 

Want ook van die markt is Ottenhome thuis 
Zie je het al voor je? 

Family en friends op de steigers, Backdrop en Huwelijksboot 
Say Yes, Pop een fles, Proost op jullie liefde  

Bruidstaart, Borrel, Diner, Iedereen doet mee 
Golden Hour gloed over het water  

Romantische sunset kiss, vastgelegd voor later  
En dan!  

Dan ben je de dancing queen. You can dance, He can jive 
Having the time of your life 

Ben je gevraagd? En spreekt de levendige sfeer van Ottenhome je aan? 
Bootanical, Beachy en Boho  

Maak dan een afspraak om de mogelijkheden voor je Huwelijksdag te bespreken. 

Ben je al jaren samen en/of in de echt verbonden en wil je 12 ½ jaar, 25 jaar, 40 jaar,  
50 jaar of 60 jaar samen zijn met je familie en vrienden vieren, ook van harte welkom natuurlijk! 

Het is voor ons makkelijk als je betaalt 
bij diegene bij wie je besteld hebt 

Heb je een voedselallergie? Meld het ons! 

Heb je al besteld, maar wil je van tafel wisselen? 
Overleg dit dan met ons, dan verhuizen we je 

bon ook mee naar het juiste tafelnummer 

Wij maken gebruik van 2 keukens, daardoor 
kan het zijn dat de gerechten die je bestelt  
niet altijd tegelijkertijd geserveerd worden! 

Hoofdgerechten  lekker samen delen



vanaf 17.00 uur

CHEFS SPECIAL MENU 
37,50 3 gangen menu

Bestaande uit:  
Voorgerecht : van de chef 
Hoofdgerecht : keuze uit vis, vlees of vega 
Nagerecht  : van de chef 

Black Angus burger (180 gram) op brioche broodje met  
Pickle en Tomato relish, American mustard, friet & mayo  18,75 
Met cheddar meerprijs   1,00 

Crunchy Chickenburger (200 gram) op black sesam bun met 
Guacamole, Tropical mangosalsa, friet & mayo  18,75  

Avocadoburger op brioche broodje met 
Pickle relish, American mustard, friet & mayo 18,75 

Risotto met groene asperges, feta, Parmezaan en citroen olijfolie   20,00 
Wijntip: Mudhouse Sauvignon Blanc (Marlborough, Nieuw-Zeeland)   glas 5,50   fles 25,00 

Risotto met Zalm uit de oven met glaze van soja, zwarte knoflook en gember 
Parmezaan, groene asperges en citroen olijfolie 25,00 

Wijntip: Ruffino La Solatìa Pinot Grigio (Toscane, Italië) fles 35,00 

Kipdijfilet met Satésaus met atjar, seroendeng, gebakken uitjes, kroepoek, friet & mayo   20,00 

Sticky (spare) ribs by Beluga met regenboogsalade, friet & mayo   22,50 

Entrecote met bearnaisesaus, groene asperges, friet & mayo   25,00 
Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italië) glas  5,50  fles 25,00 

Extra:  
Friet met mayo     4,00 
Crunchy sweet potatoes en tzatziki     6,50 
Groene salade met regenboog topping     5,00 

KINDERMENU t/m 12 jaar en boven 70 jaar :)
Kipnuggets of Kroket of Stokje Kipdijsaté met patat friet, rauwe worteltjes, mayonaise, 
ketchup en een Perenijsje of Raketje  10,00 
Meerprijs schatkist ijsje     1,50 

vanaf 17.00 uur Alle planken zijn vanaf 2 personen 

TAPASPLANK  
Koud 
Truffelsalami, Fuet, Serranoham 
Manchego  
Queso Oveja met olijven 
Blikje Olijven 
Blikje mosselen op olie 
Gerookte makreelfilet 
Gegrilde groente 
Aïoli en landbrood 
Picos en chips 

Warm (de warme gerechten worden wat later uitgeserveerd) 
Chorizo worstjes in appelcider gegaard 
Albondigas in tomatensaus  
Calamaris  
Paella 45,00 voor 2 personen 

Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italie)  glas  5,50  fles 25,00 

SPIESJES PLANK    
Kipdijsaté spiesjes en satésaus 
Gemarineerde ossenhaasspiesjes 
Sticky rib fingers  
Köfte met aïoli 
Regenboogsalade 
Friet en mayonaise  45,00 voor 2 personen 

Biertip: Texels Skuumkoppe tripel flesje 4,50 

VIS & ZO
Koud 
Zalmcarpaccio 
Blikje mosselen op olie 
Gerookte makreelfilet 
Boquerones 
Gegrilde groente 
Trostomaatjes 
Aïoli en landbrood 
Picos en chips 

Warm (de warme gerechten worden wat later uitgeserveerd) 
Calamaris 
Tempura garnalen 
Sticky zalm uit de oven 
Paella 55,00 voor 2 personen 

Wijntip: Maison Champy Bourgogne Chardonnay Cuvée Edme (Bourgogne, Frankrijk)   fles 45,00 

WITTE WIJNEN   Glas    Fles 
See Blick (Neusiedlersee, Oostenrijk)  4,50   20,00 
Verfrissende blend van Grúner Veltliner, Pinot Blanc en Chardonnay druiven.  
Licht kruidig, mineraal en elegant met aroma’s van abrikoos, limoen en rozenbloesem. 

Augustinos Chardonnay Reserva (Chili)  5,50   25,00 
Verfijnde Chardonnay met houtrijping. Deze wijn heeft aroma's van honing, meloen en exotisch fruit.  
De smaak is droog, fris en de afdronk is subtiel 

Mudhouse Sauvignon Blanc (Marlborough, Nieuw-Zeeland)  5,50   25,00 
Aromatische  Sauvignon met prachtige balans tussen rijp tropisch fruit en frisse crispy zuren. 
Uit Marlborough – New Zeeland de regio voor Sauvignon Blanc  

Verdejo Val de Vid  (Rueda, Spanje) 6,00   27,50 
Een verrukkelijke  frisse en aromatische Verdejo. Vol abrikoos, perzik, kruisbes, anijs en een bittertje van geroosterde hazelnoot  

Ruffino La Solatìa Pinot Grigio (Toscane, Italië)   35,00 
De kleur is diep geel met gouden nuances. Aroma's van peer en pruimen. Het bouquet wordt verreikt met florale en 
nootachtige tonen. De smaak is verfijnd, verfrissend met een lange elegante afdronk en een fijne minerale toets 

Maison Champy Bourgogne Chardonnay Cuvée Edmé (Bourgogne, Frankrijk)  45,00 
De kleur is diep geel met gouden nuances. Aroma's van peer en pruimen. Het bouquet wordt verreikt met florale en 
nootachtige tonen. De smaak is verfijnd, verfrissend met een lange elegante afdronk en een fijne minerale toets 

RODE WIJNEN   Glas    Fles 
See Blick (Neusiedlersee, Oostenrijk) 4,50   20,00 

Deze blend van Blaufränkisch, Zweigelt  Pinot Noir druiven is een prachtige weergave van de diversiteit van het  
wijngebied bij de Neusiedlersee. Sappig en kruidig met tonen van zwarte bessen en peper, omhuld door zachte tanines 

Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italie)  5,50   25,00 
Diep robijnrood van kleur en zeer fruitige neus met intense aroma’s van pruimen, perzik en framboos. Vol en  
Intens van smaak met ronde en zachte tanines 

Crianza Lopez Cristobal (Spanje) 42,50 
Met goud bekroonde, levendige klassewijn op hout gelagerd, met veel tanine en met 
Hints van chocolade, cacao en en bessenfruit.   

ROSÉ WIJNEN     Glas    Fles 
Roquende Grenache Rosé (Vin de France, Frankrijk)  4,50   20,00 
De Grenache- en Cinsault-druiven groeien op de hellingen van de Pic Saint-Loup. Warme dagen en koele nachten  
zorgen voor complexe aroma’s, sappig fruit en opwekkende zuren 

Château Gassier Esprit Gassier Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk) 6,00   27,50 
Typische licht roze Provence rosé. Elegant en smaakvol met in de geur rood fruit, zoals bosaardbeien en frambozen 
En tonen van peren en lychees. De smaak is lekker fris en mooi droog 

MAGNUM   55,00 

Château Gassier Le Pas du Moine Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk) 35,00 
Verfijnde rose uit de Provence met een intense neus van exotisch fruit en citrus. De smaak is knisperend en rond met een  
Mooie structuur en prachtige balans 

MAGNUM   70,00                                                     
Château Gassier Cuvee 946 Rose (Côtes de Provence, Frankrijk) 60,00 
Prestigieuze rose uit de Provence met aroma’s van rozen, framboos, witte perzik, citrus en vanille. De smaak 
Is zijdezacht met een mooie mineraliteit en goede frisheid 

Château Gassier  Elevae (Côtes de Provence, Frankrijk) 99,00 
Intense rose met aroma’s  van kruiden, vanille, oranjebloesem, meloen en kokoswater.  
en smaak van rozen, kaneel en sinaasappelschil en subtiele tannines 

DESSERT WIJN    Glas 
Pioneiro Moscatel de Setubal  (Portugal) 5,50 
ALCOHOLVRIJE WIJN    Glas    Fles 

Le Petit Etoile - Chardonnay 5,50   25,00 
Biologische alcoholvrije Charddonnay met aroma van acacia bloem en witte perzik gecombineerd met vleugje 
Citrus en vanille.Fris met lange sappige afdronk  

Le Petit Etoile - Cabernet Sauvignon  5,50   25,00 
Biologische alcoholvrije Cabernet Sauvignon met robijnrode kleur en geur van jammy fruit, zwarte bessen, kers,  
vanille en kruidnagel. Stevig van structuur en met pittige gepeperde tonen 

Le Petit Etoile - Rose   5,50 25,00 
Biologische alcoholvrije licht roze elegante Rose met geur van aalbes, zwarte bes en framboos en 
een aroma van delicate bloemen en kruidige tonen 
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Cannoli met Karamel zeezout 
Cannoli met Limoncello 
Cannoli met Pistache 
Pastel de  nata 
Crème brûlée 
Hazelnoot meringue met slagroom 

VAN ONZE PATISSIER: 
Klassieke tiramisu in een nieuw glaasje 7,50 
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  6,00 
7,50 
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 8,50 

Frambozen crème met meringue topping op Bretons zanddeeg 
Smaakexplosie van chocola, tiramisu, koffie en karamel 

Frappuccino 
Scroppino 
Espresso Martini 
Pornstar Martini 
Moscow Mule 

Cannoli met Karamel zeezout 
Cannoli met Limoncello 
Pastel de nata (2x) 
Frambozen crème op Bretons zanddeeg met meringue topping 15,00 

SWEET ROMANCE 
Stap bij Ottenhome in de huwelijksboot 

Want ook van die markt is Ottenhome thuis 
Zie je het al voor je? 

Family en friends op de steigers, Backdrop en Huwelijksboot 
Say Yes, Pop een fles, Proost op jullie liefde  

Bruidstaart, Borrel, Diner, Iedereen doet mee 
Golden Hour gloed over het water  

Romantische sunset kiss, vastgelegd voor later  
En dan!  

Dan ben je de dancing queen. You can dance, He can jive 
Having the time of your life 

Ben je gevraagd? En spreekt de levendige sfeer van Ottenhome je aan? 
Bootanical, Beachy en Boho  

Maak dan een afspraak om de mogelijkheden voor je Huwelijksdag te bespreken. 

Ben je al jaren samen en/of in de echt verbonden en wil je 12 ½ jaar, 25 jaar, 40 jaar,  
50 jaar of 60 jaar samen zijn met je familie en vrienden vieren, ook van harte welkom natuurlijk! 

Het is voor ons makkelijk als je betaalt 
bij diegene bij wie je besteld hebt 

Heb je een voedselallergie? Meld het ons! 

Heb je al besteld, maar wil je van tafel wisselen? 
Overleg dit dan met ons, dan verhuizen we je 

bon ook mee naar het juiste tafelnummer 

Wij maken gebruik van 2 keukens, daardoor 
kan het zijn dat de gerechten die je bestelt  
niet altijd tegelijkertijd geserveerd worden! 

Hoofdgerechten



vanaf 17.00 uur

CHEFS SPECIAL MENU 
37,50 3 gangen menu

Bestaande uit:  
Voorgerecht : van de chef 
Hoofdgerecht : keuze uit vis, vlees of vega 
Nagerecht  : van de chef 

Black Angus burger (180 gram) op brioche broodje met  
Pickle en Tomato relish, American mustard, friet & mayo  18,75 
Met cheddar meerprijs   1,00 

Crunchy Chickenburger (200 gram) op black sesam bun met 
Guacamole, Tropical mangosalsa, friet & mayo  18,75  

Avocadoburger op brioche broodje met 
Pickle relish, American mustard, friet & mayo 18,75 

Risotto met groene asperges, feta, Parmezaan en citroen olijfolie   20,00 
Wijntip: Mudhouse Sauvignon Blanc (Marlborough, Nieuw-Zeeland)   glas 5,50   fles 25,00 

Risotto met Zalm uit de oven met glaze van soja, zwarte knoflook en gember 
Parmezaan, groene asperges en citroen olijfolie 25,00 

Wijntip: Ruffino La Solatìa Pinot Grigio (Toscane, Italië) fles 35,00 

Kipdijfilet met Satésaus met atjar, seroendeng, gebakken uitjes, kroepoek, friet & mayo   20,00 

Sticky (spare) ribs by Beluga met regenboogsalade, friet & mayo   22,50 

Entrecote met bearnaisesaus, groene asperges, friet & mayo   25,00 
Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italië) glas  5,50  fles 25,00 

Extra:  
Friet met mayo     4,00 
Crunchy sweet potatoes en tzatziki     6,50 
Groene salade met regenboog topping     5,00 

KINDERMENU t/m 12 jaar en boven 70 jaar :)
Kipnuggets of Kroket of Stokje Kipdijsaté met patat friet, rauwe worteltjes, mayonaise, 
ketchup en een Perenijsje of Raketje  10,00 
Meerprijs schatkist ijsje     1,50 

vanaf 17.00 uur Alle planken zijn vanaf 2 personen 

TAPASPLANK  
Koud 
Truffelsalami, Fuet, Serranoham 
Manchego  
Queso Oveja met olijven 
Blikje Olijven 
Blikje mosselen op olie 
Gerookte makreelfilet 
Gegrilde groente 
Aïoli en landbrood 
Picos en chips 

Warm (de warme gerechten worden wat later uitgeserveerd) 
Chorizo worstjes in appelcider gegaard 
Albondigas in tomatensaus  
Calamaris  
Paella 45,00 voor 2 personen 

Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italie)  glas  5,50  fles 25,00 

SPIESJES PLANK    
Kipdijsaté spiesjes en satésaus 
Gemarineerde ossenhaasspiesjes 
Sticky rib fingers  
Köfte met aïoli 
Regenboogsalade 
Friet en mayonaise  45,00 voor 2 personen 

Biertip: Texels Skuumkoppe tripel flesje 4,50 

VIS & ZO
Koud 
Zalmcarpaccio 
Blikje mosselen op olie 
Gerookte makreelfilet 
Boquerones 
Gegrilde groente 
Trostomaatjes 
Aïoli en landbrood 
Picos en chips 

Warm (de warme gerechten worden wat later uitgeserveerd) 
Calamaris 
Tempura garnalen 
Sticky zalm uit de oven 
Paella 55,00 voor 2 personen 

Wijntip: Maison Champy Bourgogne Chardonnay Cuvée Edme (Bourgogne, Frankrijk)   fles 45,00 

WITTE WIJNEN   Glas    Fles 
See Blick (Neusiedlersee, Oostenrijk)  4,50   20,00 
Verfrissende blend van Grúner Veltliner, Pinot Blanc en Chardonnay druiven.  
Licht kruidig, mineraal en elegant met aroma’s van abrikoos, limoen en rozenbloesem. 

Augustinos Chardonnay Reserva (Chili)  5,50   25,00 
Verfijnde Chardonnay met houtrijping. Deze wijn heeft aroma's van honing, meloen en exotisch fruit.  
De smaak is droog, fris en de afdronk is subtiel 

Mudhouse Sauvignon Blanc (Marlborough, Nieuw-Zeeland)  5,50   25,00 
Aromatische  Sauvignon met prachtige balans tussen rijp tropisch fruit en frisse crispy zuren. 
Uit Marlborough – New Zeeland de regio voor Sauvignon Blanc  

Verdejo Val de Vid  (Rueda, Spanje) 6,00   27,50 
Een verrukkelijke  frisse en aromatische Verdejo. Vol abrikoos, perzik, kruisbes, anijs en een bittertje van geroosterde hazelnoot  

Ruffino La Solatìa Pinot Grigio (Toscane, Italië)   35,00 
De kleur is diep geel met gouden nuances. Aroma's van peer en pruimen. Het bouquet wordt verreikt met florale en 
nootachtige tonen. De smaak is verfijnd, verfrissend met een lange elegante afdronk en een fijne minerale toets 

Maison Champy Bourgogne Chardonnay Cuvée Edmé (Bourgogne, Frankrijk)  45,00 
De kleur is diep geel met gouden nuances. Aroma's van peer en pruimen. Het bouquet wordt verreikt met florale en 
nootachtige tonen. De smaak is verfijnd, verfrissend met een lange elegante afdronk en een fijne minerale toets 

RODE WIJNEN   Glas    Fles 
See Blick (Neusiedlersee, Oostenrijk) 4,50   20,00 

Deze blend van Blaufränkisch, Zweigelt  Pinot Noir druiven is een prachtige weergave van de diversiteit van het  
wijngebied bij de Neusiedlersee. Sappig en kruidig met tonen van zwarte bessen en peper, omhuld door zachte tanines 

Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italie)  5,50   25,00 
Diep robijnrood van kleur en zeer fruitige neus met intense aroma’s van pruimen, perzik en framboos. Vol en  
Intens van smaak met ronde en zachte tanines 

Crianza Lopez Cristobal (Spanje) 42,50 
Met goud bekroonde, levendige klassewijn op hout gelagerd, met veel tanine en met 
Hints van chocolade, cacao en en bessenfruit.   

ROSÉ WIJNEN     Glas    Fles 
Roquende Grenache Rosé (Vin de France, Frankrijk)  4,50   20,00 
De Grenache- en Cinsault-druiven groeien op de hellingen van de Pic Saint-Loup. Warme dagen en koele nachten  
zorgen voor complexe aroma’s, sappig fruit en opwekkende zuren 

Château Gassier Esprit Gassier Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk) 6,00   27,50 
Typische licht roze Provence rosé. Elegant en smaakvol met in de geur rood fruit, zoals bosaardbeien en frambozen 
En tonen van peren en lychees. De smaak is lekker fris en mooi droog 

MAGNUM   55,00 

Château Gassier Le Pas du Moine Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk) 35,00 
Verfijnde rose uit de Provence met een intense neus van exotisch fruit en citrus. De smaak is knisperend en rond met een  
Mooie structuur en prachtige balans 

MAGNUM   70,00                                                     
Château Gassier Cuvee 946 Rose (Côtes de Provence, Frankrijk) 60,00 
Prestigieuze rose uit de Provence met aroma’s van rozen, framboos, witte perzik, citrus en vanille. De smaak 
Is zijdezacht met een mooie mineraliteit en goede frisheid 

Château Gassier  Elevae (Côtes de Provence, Frankrijk) 99,00 
Intense rose met aroma’s  van kruiden, vanille, oranjebloesem, meloen en kokoswater.  
en smaak van rozen, kaneel en sinaasappelschil en subtiele tannines 

DESSERT WIJN    Glas 
Pioneiro Moscatel de Setubal  (Portugal) 5,50 
ALCOHOLVRIJE WIJN    Glas    Fles 

Le Petit Etoile - Chardonnay 5,50   25,00 
Biologische alcoholvrije Charddonnay met aroma van acacia bloem en witte perzik gecombineerd met vleugje 
Citrus en vanille.Fris met lange sappige afdronk  

Le Petit Etoile - Cabernet Sauvignon  5,50   25,00 
Biologische alcoholvrije Cabernet Sauvignon met robijnrode kleur en geur van jammy fruit, zwarte bessen, kers,  
vanille en kruidnagel. Stevig van structuur en met pittige gepeperde tonen 

Le Petit Etoile - Rose   5,50 25,00 
Biologische alcoholvrije licht roze elegante Rose met geur van aalbes, zwarte bes en framboos en 
een aroma van delicate bloemen en kruidige tonen 
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Cannoli met Karamel zeezout 
Cannoli met Limoncello 
Cannoli met Pistache 
Pastel de  nata 
Crème brûlée 
Hazelnoot meringue met slagroom 

VAN ONZE PATISSIER: 
Klassieke tiramisu in een nieuw glaasje 7,50 

  7,50 
  7,50 

  6,00 
7,50 
8,50 

  8,50 
 8,50 

Frambozen crème met meringue topping op Bretons zanddeeg 
Smaakexplosie van chocola, tiramisu, koffie en karamel 

Frappuccino 
Scroppino 
Espresso Martini 
Pornstar Martini 
Moscow Mule 

Cannoli met Karamel zeezout 
Cannoli met Limoncello 
Pastel de nata (2x) 
Frambozen crème op Bretons zanddeeg met meringue topping 15,00 

SWEET ROMANCE 
Stap bij Ottenhome in de huwelijksboot 

Want ook van die markt is Ottenhome thuis 
Zie je het al voor je? 

Family en friends op de steigers, Backdrop en Huwelijksboot 
Say Yes, Pop een fles, Proost op jullie liefde  

Bruidstaart, Borrel, Diner, Iedereen doet mee 
Golden Hour gloed over het water  

Romantische sunset kiss, vastgelegd voor later  
En dan!  

Dan ben je de dancing queen. You can dance, He can jive 
Having the time of your life 

Ben je gevraagd? En spreekt de levendige sfeer van Ottenhome je aan? 
Bootanical, Beachy en Boho  

Maak dan een afspraak om de mogelijkheden voor je Huwelijksdag te bespreken. 

Ben je al jaren samen en/of in de echt verbonden en wil je 12 ½ jaar, 25 jaar, 40 jaar,  
50 jaar of 60 jaar samen zijn met je familie en vrienden vieren, ook van harte welkom natuurlijk! 

Het is voor ons makkelijk als je betaalt 
bij diegene bij wie je besteld hebt 

Heb je een voedselallergie? Meld het ons! 

Heb je al besteld, maar wil je van tafel wisselen? 
Overleg dit dan met ons, dan verhuizen we je 

bon ook mee naar het juiste tafelnummer 

Wij maken gebruik van 2 keukens, daardoor 
kan het zijn dat de gerechten die je bestelt  
niet altijd tegelijkertijd geserveerd worden! 



vanaf 17.00 uur

CHEFS SPECIAL MENU 
37,50 3 gangen menu

Bestaande uit:  
Voorgerecht : van de chef 
Hoofdgerecht : keuze uit vis, vlees of vega 
Nagerecht  : van de chef 

Black Angus burger (180 gram) op brioche broodje met  
Pickle en Tomato relish, American mustard, friet & mayo  18,75 
Met cheddar meerprijs   1,00 

Crunchy Chickenburger (200 gram) op black sesam bun met 
Guacamole, Tropical mangosalsa, friet & mayo  18,75  

Avocadoburger op brioche broodje met 
Pickle relish, American mustard, friet & mayo 18,75 

Risotto met groene asperges, feta, Parmezaan en citroen olijfolie   20,00 
Wijntip: Mudhouse Sauvignon Blanc (Marlborough, Nieuw-Zeeland)   glas 5,50   fles 25,00 

Risotto met Zalm uit de oven met glaze van soja, zwarte knoflook en gember 
Parmezaan, groene asperges en citroen olijfolie 25,00 

Wijntip: Ruffino La Solatìa Pinot Grigio (Toscane, Italië) fles 35,00 

Kipdijfilet met Satésaus met atjar, seroendeng, gebakken uitjes, kroepoek, friet & mayo   20,00 

Sticky (spare) ribs by Beluga met regenboogsalade, friet & mayo   22,50 

Entrecote met bearnaisesaus, groene asperges, friet & mayo   25,00 
Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italië) glas  5,50  fles 25,00 

Extra:  
Friet met mayo     4,00 
Crunchy sweet potatoes en tzatziki     6,50 
Groene salade met regenboog topping     5,00 

KINDERMENU t/m 12 jaar en boven 70 jaar :)
Kipnuggets of Kroket of Stokje Kipdijsaté met patat friet, rauwe worteltjes, mayonaise, 
ketchup en een Perenijsje of Raketje  10,00 
Meerprijs schatkist ijsje     1,50 

vanaf 17.00 uur Alle planken zijn vanaf 2 personen 

TAPASPLANK  
Koud 
Truffelsalami, Fuet, Serranoham 
Manchego  
Queso Oveja met olijven 
Blikje Olijven 
Blikje mosselen op olie 
Gerookte makreelfilet 
Gegrilde groente 
Aïoli en landbrood 
Picos en chips 

Warm (de warme gerechten worden wat later uitgeserveerd) 
Chorizo worstjes in appelcider gegaard 
Albondigas in tomatensaus  
Calamaris  
Paella 45,00 voor 2 personen 

Wijntip: Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italie)  glas  5,50  fles 25,00 

SPIESJES PLANK    
Kipdijsaté spiesjes en satésaus 
Gemarineerde ossenhaasspiesjes 
Sticky rib fingers  
Köfte met aïoli 
Regenboogsalade 
Friet en mayonaise  45,00 voor 2 personen 

Biertip: Texels Skuumkoppe tripel flesje 4,50 

VIS & ZO
Koud 
Zalmcarpaccio 
Blikje mosselen op olie 
Gerookte makreelfilet 
Boquerones 
Gegrilde groente 
Trostomaatjes 
Aïoli en landbrood 
Picos en chips 

Warm (de warme gerechten worden wat later uitgeserveerd) 
Calamaris 
Tempura garnalen 
Sticky zalm uit de oven 
Paella 55,00 voor 2 personen 

Wijntip: Maison Champy Bourgogne Chardonnay Cuvée Edme (Bourgogne, Frankrijk)   fles 45,00 

WITTE WIJNEN   Glas    Fles 
See Blick (Neusiedlersee, Oostenrijk)  4,50   20,00 
Verfrissende blend van Grúner Veltliner, Pinot Blanc en Chardonnay druiven.  
Licht kruidig, mineraal en elegant met aroma’s van abrikoos, limoen en rozenbloesem. 

Augustinos Chardonnay Reserva (Chili)  5,50   25,00 
Verfijnde Chardonnay met houtrijping. Deze wijn heeft aroma's van honing, meloen en exotisch fruit.  
De smaak is droog, fris en de afdronk is subtiel 

Mudhouse Sauvignon Blanc (Marlborough, Nieuw-Zeeland)  5,50   25,00 
Aromatische  Sauvignon met prachtige balans tussen rijp tropisch fruit en frisse crispy zuren. 
Uit Marlborough – New Zeeland de regio voor Sauvignon Blanc  

Verdejo Val de Vid  (Rueda, Spanje) 6,00   27,50 
Een verrukkelijke  frisse en aromatische Verdejo. Vol abrikoos, perzik, kruisbes, anijs en een bittertje van geroosterde hazelnoot  

Ruffino La Solatìa Pinot Grigio (Toscane, Italië)   35,00 
De kleur is diep geel met gouden nuances. Aroma's van peer en pruimen. Het bouquet wordt verreikt met florale en 
nootachtige tonen. De smaak is verfijnd, verfrissend met een lange elegante afdronk en een fijne minerale toets 

Maison Champy Bourgogne Chardonnay Cuvée Edmé (Bourgogne, Frankrijk)  45,00 
De kleur is diep geel met gouden nuances. Aroma's van peer en pruimen. Het bouquet wordt verreikt met florale en 
nootachtige tonen. De smaak is verfijnd, verfrissend met een lange elegante afdronk en een fijne minerale toets 

RODE WIJNEN   Glas    Fles 
See Blick (Neusiedlersee, Oostenrijk) 4,50   20,00 

Deze blend van Blaufränkisch, Zweigelt  Pinot Noir druiven is een prachtige weergave van de diversiteit van het  
wijngebied bij de Neusiedlersee. Sappig en kruidig met tonen van zwarte bessen en peper, omhuld door zachte tanines 

Pasqua Primitivo Di Puglia IGT (Verona, Italie)  5,50   25,00 
Diep robijnrood van kleur en zeer fruitige neus met intense aroma’s van pruimen, perzik en framboos. Vol en  
Intens van smaak met ronde en zachte tanines 

Crianza Lopez Cristobal (Spanje) 42,50 
Met goud bekroonde, levendige klassewijn op hout gelagerd, met veel tanine en met 
Hints van chocolade, cacao en en bessenfruit.   

ROSÉ WIJNEN     Glas    Fles 
Roquende Grenache Rosé (Vin de France, Frankrijk)  4,50   20,00 
De Grenache- en Cinsault-druiven groeien op de hellingen van de Pic Saint-Loup. Warme dagen en koele nachten  
zorgen voor complexe aroma’s, sappig fruit en opwekkende zuren 

Château Gassier Esprit Gassier Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk) 6,00   27,50 
Typische licht roze Provence rosé. Elegant en smaakvol met in de geur rood fruit, zoals bosaardbeien en frambozen 
En tonen van peren en lychees. De smaak is lekker fris en mooi droog 

MAGNUM   55,00 

Château Gassier Le Pas du Moine Rosé (Côtes de Provence, Frankrijk) 35,00 
Verfijnde rose uit de Provence met een intense neus van exotisch fruit en citrus. De smaak is knisperend en rond met een  
Mooie structuur en prachtige balans 

MAGNUM   70,00                                                     
Château Gassier Cuvee 946 Rose (Côtes de Provence, Frankrijk) 60,00 
Prestigieuze rose uit de Provence met aroma’s van rozen, framboos, witte perzik, citrus en vanille. De smaak 
Is zijdezacht met een mooie mineraliteit en goede frisheid 

Château Gassier  Elevae (Côtes de Provence, Frankrijk) 99,00 
Intense rose met aroma’s  van kruiden, vanille, oranjebloesem, meloen en kokoswater.  
en smaak van rozen, kaneel en sinaasappelschil en subtiele tannines 

DESSERT WIJN    Glas 
Pioneiro Moscatel de Setubal  (Portugal) 5,50 
ALCOHOLVRIJE WIJN    Glas    Fles 

Le Petit Etoile - Chardonnay 5,50   25,00 
Biologische alcoholvrije Charddonnay met aroma van acacia bloem en witte perzik gecombineerd met vleugje 
Citrus en vanille.Fris met lange sappige afdronk  

Le Petit Etoile - Cabernet Sauvignon  5,50   25,00 
Biologische alcoholvrije Cabernet Sauvignon met robijnrode kleur en geur van jammy fruit, zwarte bessen, kers,  
vanille en kruidnagel. Stevig van structuur en met pittige gepeperde tonen 

Le Petit Etoile - Rose   5,50 25,00 
Biologische alcoholvrije licht roze elegante Rose met geur van aalbes, zwarte bes en framboos en 
een aroma van delicate bloemen en kruidige tonen 
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Cannoli met Karamel zeezout 
Cannoli met Limoncello 
Cannoli met Pistache 
Pastel de  nata 
Crème brûlée 
Hazelnoot meringue met slagroom 

VAN ONZE PATISSIER: 
Klassieke tiramisu in een nieuw glaasje 7,50 

  7,50 
  7,50 

  6,00 
7,50 
8,50 

  8,50 
 8,50 

Frambozen crème met meringue topping op Bretons zanddeeg 
Smaakexplosie van chocola, tiramisu, koffie en karamel 

Frappuccino 
Scroppino 
Espresso Martini 
Pornstar Martini 
Moscow Mule 

Cannoli met Karamel zeezout 
Cannoli met Limoncello 
Pastel de nata (2x) 
Frambozen crème op Bretons zanddeeg met meringue topping 15,00 

SWEET ROMANCE 
Stap bij Ottenhome in de huwelijksboot 

Want ook van die markt is Ottenhome thuis 
Zie je het al voor je? 

Family en friends op de steigers, Backdrop en Huwelijksboot 
Say Yes, Pop een fles, Proost op jullie liefde  

Bruidstaart, Borrel, Diner, Iedereen doet mee 
Golden Hour gloed over het water  

Romantische sunset kiss, vastgelegd voor later  
En dan!  

Dan ben je de dancing queen. You can dance, He can jive 
Having the time of your life 

Ben je gevraagd? En spreekt de levendige sfeer van Ottenhome je aan? 
Bootanical, Beachy en Boho  

Maak dan een afspraak om de mogelijkheden voor je Huwelijksdag te bespreken. 

Ben je al jaren samen en/of in de echt verbonden en wil je 12 ½ jaar, 25 jaar, 40 jaar,  
50 jaar of 60 jaar samen zijn met je familie en vrienden vieren, ook van harte welkom natuurlijk! 

Het is voor ons makkelijk als je betaalt 
bij diegene bij wie je besteld hebt 

Heb je een voedselallergie? Meld het ons! 

Heb je al besteld, maar wil je van tafel wisselen? 
Overleg dit dan met ons, dan verhuizen we je 

bon ook mee naar het juiste tafelnummer 

Wij maken gebruik van 2 keukens, daardoor 
kan het zijn dat de gerechten die je bestelt  
niet altijd tegelijkertijd geserveerd worden! 

Sweets

Samen snoepen



Heidag aan het water
Vergaderend Nederland was tuk op heidagen maar gaat nu massaal overstag voor waterdagen! Ottenhome snapt 
wel waarom. Je houdt er dan letterlijk & figuurlijk vaart in. 
En helemaal hip en happening is de Weeting: wandeling langs water & meeting.
Trek bij Ottenhome de stoute wandelschoenen aan en loop via de Vecht vitaal weer terug!
Of wil je helemaal buiten de boeien varen? Neem dan je collega's in de boot, tablets mee aan boord in plaats van 
een presentatie binnen op een projectiescherm. Alles wat je buiten doet komt beter binnen

BESTE STUURLUI   v.a.  50,00 p.p.
Zitten een dagje aan de wal met panorama over de plas  
om het reilen en zeilen van de afdeling onder de loep 
leggen met 'n natje, 'n droogje en een Captainslunch

Denk out 
of the 

box
& in the 

boat
Veel events en bijeenkomsten worden 
georganiseerd om de aandacht te ves-
tigen op de ontwikkeling of verkoop 
van een nieuw product of platform. 
Old-school een zaaltje huren kan maar 
de bakens  verzetten ook.
Nodig je gasten eens  uit voor een zeil 
of sloepentocht, positioneer je sales 
force buiten bij de sluisjes ipv binnen 
achter buffettafels. Of hop van eiland 
naar eiland en laat je producten/dien-
sten stralen in het zonlicht.
Sluit netwerkend af aan de waterkant 
met walking dinner.  Zit het weer niet 
mee dan denkt Ottenhome "binnen" 
mee.

Ook  zijn boten tools voor HR mana-
gers om te boeien en te binden!

Neem trainees en sollicitanten mee 
aan boord van de "Company boot" en 
je ziet direct wat voor vlees je in de 
kuip hebt. Wanneer ze in hun element 
komen en gaan stralen. Weer eens 
wat anders dan 2 dagen op een duf-
fe stand op de Carriere beurs nieuwe 
medewerkers werven.   

Dare
to be

different
En niet onbelangrijk, want dat wordt 
nog wel eens vergeten, iedereen die 
nu al voor je in touw kan ook van de 
Company boot genieten. 

Go Bo(o)tanical om een
voortvarend 2024 te wensen!
Warme winterse smaken, geuren en 
kleuren met een verfrissend tintje, de 
sloepenbon van Ottenhome. Reken 
maar dat dit kerstpakket onderwerp 
van gesprek is aan het kerstdiner.
En je geeft 2 belevingen, in Oud & 
Nieuw als ze de sloepenbon wordt om-
gezet in een echte vaarexperience.

Of Go Typical Dutch met je
cadeaubonnen of bonussen dit jaar!
Geef een verfrissend en vitalise-
rend zeilabonnement of zeilles.
Of een dagje weg op het water, 
zeilen of sloepvaren, gezellig,
lekker bezig zijn in de buitenlucht 
en nog duurzaam ook

PRESENTEREN EN NAVIGEREN v.a.  125,00 p.p.
Kengetallen en cruciale bedrijfsvragen worden op het 
water in sloepjes op tablets gepresenteerd. En aan de 
wal ge-evalueerd. Na afloop Barbecue en Botenbar voor 
borrel binnen handbereik.

Anyone who says
sunshine brings
happiness, has never
danced in the rain



BedrijfsuitjesBedrijfsuitjes
Als je pret maakt met elkaar krijg je er 
enthousiasme, plezier en teamspirit 
voor terug. Hoe simpel kan het zijn!
Gewoon lol met elkaar maken in boot-
jes op het water! Have fun in the sun en 
je zult zien ook van een beetje
regen smelt je niet. Slecht weer bestaat 
niet alleen verkeerde kleding. Door 
met elkaar letterlijk en figuurlijk vaart 
te maken komt er frisse energie vrij 
om samen weer door te gaan en door 
te pakken. Je zit in elkaars vaarwater, 
neemt elkaar op sleeptouw of je gooit 
elkaar in het diepe. Laat het los en kijk 
waar je verzeild raakt. Met de huurbo-
ten van Ottenhome kun je alle kanten 
op. De robuuste sloepen zijn eenvou-
dig te besturen en met basis zeilerva-

ring kun je met de 16m2 zeilboten al 
uit de voeten. Zo niet dat kunnen er 
(mits tijdig en minimaal 3 weken voor 
het evenement) zeilbegeleiders wor-
den ingepland. En de roeiboten en ka-
no's kunnen tegen een stootje. Mag of 
moet je het voortouw nemen voor een 
teamuitje dan kan dit natuurlijk niet 
ten koste gaan van je drukke dagelijk-
se werkzaamheden. Ottenhome heeft 
het daarom makkelijk voor je gemaakt.  
Ont-zorgen is het credo. Je kunt blind 
varen op de toffe watersport arrange-
menten altijd goed en met gezellige 
after sail en barbecue. Van april tot en 
met oktober de core business van
Ottenhome. Wil je meer weten: kijk op
ottenhome.nl voor het reilen en zeilen

Booming: Bedrijfsuitjes in Bootjes

Expeditie Ottenhome,
wat een ervaring
Het perfecte uitje: gezelligheid, met en 
tegen elkaar!
De kleur van bandanas bepaalt de be-
manning. De Jack Sparrow's kiezen het 
ruimen sop, de battle gaat beginnen.
In sloepen naar eilandjes waar een en-
thousiaste crew alles in goede banen 
leid en waar uitdagende "behendig-
heids" proeven op je wachten. Iedereen 
heeft een rol en doet mee, niemand valt 
buiten de boot. Na afloop met uitzicht 
op de bootjes gezellige borrel, barbe-
cue en natuurlijk de bokaal!
Expeditie geslaagd!

Crazy Island Games,Crazy Island Games,
gekker kan het niet wordengekker kan het niet worden
Humor, hilariteit en saamhorigheid.
Dat is Crazy Island Games in 3 woorden 
samengevat. In combinatie met sloep-
varen, happy hour en barbecue aan de 
haven. Iedereen komt goed op dreef! 
Samen lachen, gieren, brullen en na af-
loop heerlijk smullen.

Wie is de Mol, wie het weet 
mag het zeggen
Voordat je aan boord gaat ontvang je 
het Mollenboekje. Ben jij de Mol?
Dan mag je goed gaan saboteren en je 
collega's op een dwaalspoor brengen.
Maak het ontmaskeren zo moeilijk
mogelijk. Zonder bluf is het leven duf!
Ben je niet de Mol? Ervaar dan dat stille 
wateren diepe gronden kunnen heb-
ben. Tijdens de borrel en barbecue blijft 
het nog lang onrustig aan de waterkant.

Sloepje varen, Roseetje drinken
Heel gezellig, gewoon een middag alle 
lijnen laten vieren. In de luwte lekker 
loom en lui niks doen. Wat kletsen en 
je laten varen, want er is  altijd wel een 
collega die bijdehand aan het roer wil 
staan. Sluisje hier, eilandje daar.
Borreltasje erbij iedereen blij. En de
haven barbecue sluit de dag in stijl af.

Zeilregatta
Zelf het roer in eigen hand nemen dat 
maakt een zeilregatta zo speciaal je 
bent afhankelijk van weer en wind
samen met je bemanning stippel je de 
koers uit. De finishlijn halen is het doel, 
nummer 1 is mooi maar vergeet niet 
ook van de (zeil)tocht er naar toe te ge-
nieten. 

Slimste sloep
Het water op in sloepen, op je
tablet de waypoints volgen. En 
samen interactief en competitief 
maar ook smart bezig zijn. Wie 
wordt gezien als de slimste sloep? 
Tijdens de borrel en barbecue zul 
je het weten.
 
Ben niet jaloers,
ik vaar mijn eigen koers
Dat kan als je gaat voor Kies Uit & 
Zet Koers. Vrijheid blijheid, ieder-
een doet lekker zelf wat ie zelf wil
Zeilen, roeien, kanoen of suppen  
uitwaaieren over het water.
En tijdens de barbecue gezellig alle 
neuzen weer dezelfde kant op
 

Traditie & tot volgend jaar
Dit is vaak zoals het gaat bij
Ottenhome. Trouwe opdrachtge-
vers en blije gezichten, verwaaid 
en/of verkleurd, die tot volgend 
jaar en dank je wel zeggen voor de 
leuke dag. Want juist in turbulente 
tijden met veel koerswijzigingen is 
een traditie, een vast baken waar 
naar wordt uitgekeken
 

Wil je Fun
in the Avond Sun?
Kom dan na je werk met elkaar
Inschepen en Uitwaaien. Steek 
samen van wal voor een Sunset 
sailing, go with the flow & vergeet 
vooral niet een foto van de sunset 
te sharen. Na de Grill kan iedereen 
weg wanneer die wil. De volgende 
ochtend bij de koffie is iedereen er 
nog vol van.

Sail now work later ...
en beter



Zeil je voor het eerst dan sla je een flater
Trek je het niet aan ga door want later
Geniet je des te meer van wind en water

Warm Hart
Ottenhome wil iedereen op, aan en van water(sport)
laten genieten. De Stichting Sailability wil laten zien dat 
met een lichamelijke beperking ook gezeild kan worden. 
Prachtig plan vindt Ottenhome, daarom heeft Sailability 
in de haven van Ottenhome een plek gekregen. 
Ook ondersteunt en host Ottenhome de Mentelity Foun-
dation met het Mentelity Sup Event. 
"Denk in mogelijkheden in plaats van beperkingen" was 
Bibian haar motto! 
Wie de jeugd heeft, heeft de toekomst dus Ottenhome 
initieerde de Wijdemeren School Zeildag, om de liefde 
voor zeilen over brengen aan kids uit groep 7. Alles en 
altijd ondersteund door een leger aan vrijwilligers.

Op en in het WaterOp en in het Water
Rol je mouwen op, maak je schoon schip

Waait stress over en overvalt rust
Veer je mee op de golven,

voel je de natuur en energie stromen
Kortom

Vergeet de power nap, pak een boot,
plons in de plas en er energiek weer uit.

Leer varen!
Wil je zelf ook het roer in eigen hand kunnen nemen?
Enthousiaste en ervaren watersportfanaten van
Ottenhome, maken je graag wegwijs op het water
of verwen jezelf met een zeilpas van Ottenhome

 
VAARTUIGEN 
prijs in euro’s 

Ochtend Middag Avond Dag Middag+ 
avond 

Dag + 
Avond 

Zeilboten 
16kwadraat  

4/5 max. 6 pers 
            

Roeiboten   
4/5 max. 6 pers             

Kano’s  
Canadese kano 
2 max. 3 pers. 

            

Optimisten 
zeilboot voor 

kinderen 
            

SUP board 
Stand  Up 

Paddle 
            

 
SLOEPEN 
prijs in euro’s 

Ochtend Middag Avond Dag Middag+ 
avond 

Dag + 
Avond 

5.50 mtr.  
met helmstok 
max. 8 pers. 

           

6.50 mtr.  
met stuurwiel 
max. 10 pers. 

            

7.50 mtr.  
voor ervaren 

schippers 
max. 12 pers. 

            

 

BOOTVERHUUR 
PRIVÉ ‘T WATER OP 

RESERVEER 24/7 online via onze site: ottenhome.nl ! 
 

De verhuurvloot van Ottenhome; zeilboten, roeiboten, 
kano’s, sups en sloepen zijn uitsluitend online te 
reserveren via ottenhome.nl 
Je kunt de boten huren voor verschillende dagdelen; 
ochtend, middag, avond of de hele dag en avond.   
Alle uitvoerige informatie over de spelregels en 
huurmogelijkheden staan vermeld in het reserverings-
systeem. Hieronder een overzicht van de minimale en 
de maximale huurprijs per vaartuig. De huurprijzen 
variëren afhankelijk van de dag in de week en de maand 
van het jaar. De actuele huurprijs staat vermeld in het  
reserverings systeem. In de loop van het seizoen wordt 
onze vloot uitgebreid met de nieuwe Ottenhome  
E-sloep 7.50 & E-Tender 7.20 voor verhuur & verkoop. 
  
  

  

  

  

  

Privé uitwaaien en inschepen?
Heel gezellig. Wij zeggen doen.
Ottenhome verhuurt zeilboten, roeiboten, kano's, sups 
en sloepen.
En reserveren kan uitsluitend online op ottenhome.nl
 
De huurprijzen variëren afhankelijk van de dag in de 
week en de maand van het jaar. 
De actuele prijs staat online in het reserveringssysteem 
vermeld.
 
Hieronder de min. en max. prijzen:
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Iets wat actueel was kan achterhaald 
zijn maar gedrukt is gedrukt.
Zo simpel is dat en laten we het niet 
moeilijker maken!


